Roedel Hausanschrift: Kontakt: Rechtliches:
Roeder Gastrotechnik Tel: +49 228 522 69 247 Amtsgericht Bonn

—GASTROTECHNIK— An der Ziegelei 2 WA: 01590 170 56 93 USt-ID-Nr.: DE451467261
53127 Bonn EMail: kontakt@gastro-
roeder.de

ROLLER GRILL
Glaskeramik-Salamander,
3,0 kW

Produktnummer: R19-KE2302030

ROWLER .
C_GRIWL

2.574,00 €*

3-990,00-€* (35.49% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 12.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e MaRe (BxTxH) 600 x 640 x 590 mm

e Glaskeramik-Heizelement

e Hohenverstellbares Heizelement von 90 mm bis 245 mm
e Aufheizen in 5 Sekunden auf 400°C / 570°C auf dem Glaskeramikfeld
e Bis zu 35 % Energieeinsparung

e Zubereitungsflache: 495x375 mm

e Zuschaltbares Plattenerkennungssystem (PDS)

e Grillrost entnehmbar

e Dauerbetrieb mdglich

e Leicht sauber zu halten

e Leistungsregelung von 1 bis 9 sowie Dauerbetrieb

e Drei Heizzonen

Volle Power nach Bedarf: Wie funktioniert das Plattenerkennungssystem PDS?

Sobald Sie einen Teller auf den Grillrost platzieren und dabei die rickseitige Edelstahlplatte berlUhren, heizt der
Salamander umgehend in nur 5 Sekunden auf bis zu 570°C auf. Mehr Power geht nicht und Sie Backen, Gratinieren
oder Grillen in Rekordzeit ohne Vorzuheizen. Beim Entfernen des Tellers wird diese Zusatzfunktion automatisch
ausgeschaltet. So sparen Sie nicht nur Zeit, sondern auch bis zu 35% Energie.

Selbstverstandlich konnen Sie den Salamander auch ohne PDS verwenden.

Fir die optimale Warmeeinwirkung lasst sich das Heizelement prazise in der Hohe verstellen. Auf dem Gitterrost
finden auch gréfRere Teller Platz, da es keine seitlichen Begrenzungen gibt.

Nicht nur zum (Uber-)Backen, sondern auch zum Erwadrmen oder Warmhalten ist der Salamander flexibel
einsetzbar!

Der leistungsstarke Salamander ist fur den professionellen Dauerbetrieb geeignet.
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* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Geschaftsart:

Gerate Art:

Gerate Breite:

Gerate Tiefe:

Gerate Hohe:

Betriebsart:

Anschlusswert:

Leistung:

Farbe:

Produktqualitat:

Material:

Reinigung:

Verfugbarkeit ca.:

Versand:

Erstellt am 12.07.2025.

Hotelbetrieb, Kantine, Restaurant

Kleingerate

600 mm

640 mm

590 mm

Elektro

230 Volt

3000 Watt

Silber

Hochwertige Profiqualitat

Edelstahl 18/10

Handreinigung

ca. 5 - 8 Arbeitstage

Paketversand
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* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



