Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel: +49228/522 69247 https://gastro-roeder.de

kontakt@gastro-roeder.de

Multifunktionaler Planetenmixer mit '\f\stalgast
10,0 Liter |

Produktnummer: R19-BK0410075

Erstellt am 18.09.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



Roeder Roeder Gastrotechnik Vv Direkt zum Shop Vv
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

929,00 €*

1.620,00-€* (42.65% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 18.09.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebiihren, wenn nicht anders angegeben.



Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum ShOp
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK — 53127 Bonn

Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

Beschreibung

Mafe: (BXTxH) 420 x 510 x 720 mm

Flr alle Teigarten geeignet

Max. Mehlmenge: 2,5 kg

3 Leistungsstufen mit jeweils 10 Geschwindigkeiten
Abnehmbare Rihrschissel aus Edelstahl
Sicherheitsabdeckung

¢ Digitale Zeit- und Geschwindigkeitsanzeige

e Timer

e Akustisches Signal am Ende des Zyklus

Geschwindigkeitsstufen:

e Knethaken: 52 bis 242 U/min
e Flachrihrer: 52 bis 323 U/min
e RlUhrbesen: 52 bis 500 U/min

Der leistungsstarke Planetenmixer hat eine Rihrschissel aus Edelstahl mit einem Fassungsvermdgen von insges.
10 Liter. Das Verarbeiten von einer max. Mehlmenge von 2,5 kg ist unproblematisch, auch schwere Teige kénnen
geknetet werden.

Bei Betrieb kdnnen Sie zwischen drei Leistungsstufen mit jeweils 10 Geschwindigkeiten wahlen, um flr jeden Teig
die optimale Bearbeitung zu gewahrleisten.

Die Zeit- und Geschwindigkeit kdnnen Sie Gber das digitale Display kontrollieren. Ausgestattet mit einem
Sicherheitsgitter, drei Rihrstaben, einem Timer und akustischem Signal ist der Planetenmixer ein solides,
professionelles Gerat.

Erstellt am 18.09.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



Roede' Roeder Gastrotechnik Direkt zum ShOp
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn

Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

Produktinformationen

Geschaftsart: Backerei, Kantine, Konditorei
Anwendungsbereich: Lebensmittel Verarbeitung
Tatigkeitsbereich: kneten, mischen, mixen, rihren
Gerate Art: Knet- und Ruhrgerate
Gerate Breite: 420 mm

Gerate Tiefe: 510 mm

Gerate Hohe: 720 mm

Betriebsart: Elektro

Anschlusswert: 230 Volt

Leistung: 750 Watt

Reinigung: Handreinigung
Verfiigbarkeit ca.: ca. 10 - 12 Arbeitstage
Versand: Spedition

Erstellt am 18.09.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



