Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de

kontakt@gastro-roeder.de

Konvektomatenblech GN 2/1 - 20 mm
tief contacto

Produktnummer: R03-7421020

44,90 €*

x 57.51-€* (21.93% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 10.03.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e Aus Edelstahl 18/10

e Tiefe: 20 mm

e Gastronorm: GN: 2/1

e Spulmaschinengeeignet

e Abgerundete Ecken

e Speziell fur Konvektomaten und Kombidampfern

Schwere Qualitat

Auch als Tablett gut verwendbar.

Produktinformationen

Geschaftsart: Backerei, Catering, Kantine, Konditorei
Anwendungsbereich: Speisen Herstellung

Ausfiihrung: lebensmittelgeeignet, stapelbar
Herdarten: Backofenfest, Fir Kombidampfer geeignet
Blech Form: rechteckig

Gastronorm: GN 2/1

GN Tiefe: 20 mm

Produktqualitat: Schwere Qualitat

Material: Edelstahl 18/10

Oberflache: seidenmatt glanzend

Reinigung:

Verfugbarkeit ca.:

Versand:

spulmaschinengeeignet

ca. 2 - 5 Arbeitstage

Paketversand

Erstellt am 10.03.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



