Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

GN Behalter GN 2/1 - 100mm tief -
28,50 Liter Volumen contacto

Produktnummer: R03-7021100

60,90 €*

78;44-€* (22.36% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 05.02.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e Aus Edelstahl 18/10

e Gastronorm: GN: 2/1

e Tiefe: 100 mm

e Volumen: 28,50 Liter

e MaRe: 650 x 530 mm

e Stapelbar, Industriestandard

e DIN 66075 bzw. EuroNorm 631-1
e Ausgangsmaterialstarke: 0,8 mm

Produktinformationen

Anwendungsbereich: Lebensmittel Lagerung, Lebensmittel kihlen, Speisen
KUhlen, Speisen Lagerung, Speisen Prasentation,
Speisen Warmhalten

Ausfiuhrung: lebensmittelgeeignet, stapelbar
Herdarten: Backofenfest, Fir Kombidampfer geeignet
Gastronorm: GN 2/1

Volumen: 28,50 Liter

GN Ausfiuhrung:

GN Serien:

GN Tiefe:

Produktqualitat:

Material:

Reinigung:

Verfugbarkeit ca.:

Versand:

geschlossen

GN Serie 70 - 18/10 - geschlossen

100 mm

Schwere Qualitat

Edelstahl 18/10

spulmaschinengeeignet

ca. 2 - 5 Arbeitstage

Paketversand
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* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



