Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

Passier- & Bruhsieb mit Einsatz @ 34
cm, Vol. 9,5 Liter, Stiel 28 cm contacto

Produktnummer: R03-3160340

86,90 €*

116,;05€* (25.12% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 06.11.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Ganz aus Edelstahl 18/10

Durchmesser: 34,0 cm

Volumen: 9,5 Liter

Stielldnge: 28,0 cm

Gestell elektropoliert

Hygienische Konstruktion

Griff ist handlich oval

Besonders stabil durch Verstarkungsbugel

Standardlieferung - Sieb mit mittlerem Gewebe (1,3 mm)
Zusatzliche Einsatze (siehe R03-3161) einfach auswechselbar

Extra stabile Qualitat

Produktinformationen

Geschaftsart: Catering, Kantine, Restaurant
Anwendungsbereich: Lebensmittel Verarbeitung
Tatigkeitsbereich: sieben

Durchmesser: @ 340 mm

Volumen: 9,50 Liter

Produktqualitat: Stabile Qualitat

Material: Edelstahl 18/10

Reinigung: spulmaschinengeeignet
Verfugbarkeit ca.: ca. 2 - 5 Arbeitstage
Versand: Paketversand

Erstellt am 06.11.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



