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Schussel @ innen 17,5 cm O Boden 11
cm, Inhalt 1,3 Liter contacto

Produktnummer: R03-2050200
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F14-€£ (11.76% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 06.11.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Aus Edelstahl 18/10
Hochglanzend poliert
Gebordelter Rand
Bodendurchmesser: 11,0 cm
Hdéhe: 8,0 cm

Durchmesser innen: 17,5 cm
Volumen: 1,3 Liter

Mittelschwere Qualitat

Produktinformationen

Anwendungsbereich: Lebensmittel Verarbeitung
Tatigkeitsbereich: kneten, lagern, mischen
Schissel Form: konisch tief
Durchmesser: @175 mm

Volumen: 1,30 Liter

Hoéhe: 80 mm
Produktqualitat: Mittelschwere Qualitat
Material: Edelstahl 18/10
Oberflache: hochglanzend
Reinigung: spulmaschinengeeignet
Verfugbarkeit ca.: ca. 2 - 5 Arbeitstage
Versand: Paketversand
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* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



