Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

Sauteuse @ 20 cm -
Nutzinhalt 1,5 Liter - Hohe CcONntacto

7,0 cm

Produktnummer: R03-2005200

o K

40,90 €

51,36€ (20.37% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 15.06.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegeblhren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Sauteuse aus Edelstahl 18/10, hochglanzend

e Mit Rohrgriff, ohne Schittrand
Volumen: 1,5 Liter
Durchmesser innen: 20,0 cm
Héhe auRen: 7,0 cm
Bodendurchmesser: 14,0 cm
8 mm Sandwichboden
Induktionsgeeignet

Schwere Qualitat

Bitte beachten Sie die fir die Induktionskochstelle angegebenen Mindestbodendurchmesser
Far Induktionskochstellen empfehlen wir unsere Serie Multiply bei Artikelserie R03-548
Keine Deckel zu den Sauteusen lieferbar

Sauteusen mit Schittrand siehe Artikelgruppe R03-2205

Erstellt am 15.06.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegeblhren, wenn nicht anders angegeben.
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Produktinformationen

Geschaftsart: Bistro & Cafe, Imbissbetrieb, Pizzeria, Restaurant

Anwendungsbereich: Speisen Herstellung, Speisen Warmhalten

Tatigkeitsbereich: aufwarmen, kochen, warmhalten

Herdarten: Backofenfest, Elektoherd geeignet, Gasherd geeignet,
Induktionsgeeignet

Topfart: Sauteuse

Durchmesser: @ 200 mm

Volumen: 1,50 Liter

Hohe: 70 mm

Produktqualitat: Schwere Qualitat

Material: Edelstahl 18/10

Oberflache: hochglanzend

Reinigung:

Verfugbarkeit ca.:

Versand:

spulmaschinengeeignet

ca. 2 - 5 Arbeitstage

Paketversand
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