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53127 Bonn EMail: kontakt@gastro-
roeder.de

Kartoffelschalmaschine,
Kapazitat bis zu 120 kg/h,
0,55 kW

Produktnummer: R19-VG0602120

1.349,90 €*

2-117,00-€* (36.24% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 18.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e Schalt bis zu 120 kg Kartoffeln/WurzelgemUse pro Stunde
¢ Hochwertiger Edelstahl

o Auffangschale fur Abfalle separat erhaltlich (GTIN 4062125029881)
¢ Polycarbonat-Deckel mit Sicherheitsschalter

e Timer fUr Laufzeit von 0 bis 5 Minuten

e Mit Frontauswurf

e Direktwasseranschluss, 3/4“

e Zur Reinigung zerlegbar

e Besonders leise

Verschraubbar am Boden, um Vibrationen aufzufangen

e Europaische Eigenproduktion

Halten Sie sich nicht mit ungeliebten, langwierigen Arbeiten auf! Geben Sie sie ab! Um effizienter und einfacher zu
arbeiten, gehort eine Schalmaschine in jede GroBkiche. Am Boden des Behalters ist die Reibscheibe montiert, die
mit einer gleichmaRigen Geschwindigkeit rotiert und die Kartoffelschalen sparsam und sorgfaltig abreibt bei einer
Leistung von max. 120 kg/h.

Die Laufzeit wahlen Sie manuell Gber den Timer. Durch den gesicherten Polycarbonatdeckel haben Sie freien Blick
auf Inr Gemuse und kénnen den Fortschritt des Schalvorgangs kontrollieren.

Am Ende des Schalvorganges lassen Sie den Abrieb und das Spulwasser bequem Uber den Auslauf an der
Unterseite ab. In einer optional erhaltlichen Auffangschale mit Lochung wird der Abrieb bis zur Entsorgung
gesammelt. Uberschiissiges Wasser flieRt dabei durch die Lochung in den idealerweise unterhalb befindlichen
Abfluss direkt in die Kanalisation ab.

Erstellt am 18.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



Roeder

—GASTROTECHNIK —

Hausanschrift:
Roeder Gastrotechnik
An der Ziegelei 2
53127 Bonn
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Geschaftsart:

Anwendungsbereich:

Tatigkeitsbereich:
Gerate Art:
Gerate Breite:
Gerate Tiefe:
Gerate Hohe:
Betriebsart:
Anschlusswert:
Leistung:
Material:
Reinigung:
Verfugbarkeit ca.:

Versand:

Erstellt am 18.07.2025.

Catering, Kantine, Lieferservice, Restaurant

Lebensmittel Verarbeitung

Schalen

Schalgerate

450 mm

830 mm

930 mm

Elektro

400 Volt

550 Watt

Edelstahl 18/10, Polycarbonat

Handreinigung

ca. 10 - 12 Arbeitstage

Spedition

Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



