Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de

kontakt@gastro-roeder.de

Fleischwolf 300 kg/h

Produktnummer: R19-VG0230227

738,90 €*

1-128,68-€* (34.53% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 22.03.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Gehause aus eloxiertem Aluminium

Einfullschale, Kopf und Schnecke aus Edelstahl

Inkl. zwei Lochscheiben GroRe 22, Lochbohrung-@ 6 und 8 mm
Leistung 300 kg/h

StoéRel aus Polyethylen

RUckwartslauf

Rutschfeste Fulse aus ABS-Kunststoff

Weitere Lochscheiben separat erhaltlich:

R19-VG9912020 (@ 2 mm)

R19-VG9912030 (d 3 mm)

R19-VG9912045 (J 4,5 mm)

R19-VG9912080 (d 8 mm)

Kreuzmesser separat erhaltlich R19-VG9901212

Dieser Fleischwolf ist ein Kraftpaket und fur die Herstellung von Hackfleisch oder sogar die Verarbeitung von Fisch
besonders geeignet. Das kompakte, robuste Gehause wurde aus langlebigem Edelstahl und Aluminium gefertigt.

Mit Hilfe des scharfen Messers und den zwei im Lieferumfang enthaltenen Lochscheiben verarbeiten Sie bis zu 300
kg Fleisch in der Stunde. Dabei ist das standsichere Gerat einfach zu bedienen und zu reinigen. Sollten Sie
versehentlich zu schnell Produkt nachflllen, hilft der praktische Rickwartsgang Verstopfungen zu beheben.

Sie erhalten mit dem Gerat Lochscheiben mit einer Bohrung von 6 bzw. 8 mm, ideal fir Kochwurst, grobe Bratwurst
oder Dauerware. Fir feineres oder groberes Haschieren kénnen Sie bei uns zusatzliche Lochscheiben mit
Bohrungen von 2 bis 10 mm bestellen.

Erstellt am 22.03.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Produktinformationen

Geschaftsart:

Anwendungsbereich:

Tatigkeitsbereich:

Gerate Art:

Gerate Breite:

Gerate Tiefe:

Gerate Hohe:

Betriebsart:

Anschlusswert:

Leistung:

Farbe:

Material:

Reinigung:

Verfligbarkeit ca.:

Versand:

Catering, Kantine, Restaurant

Lebensmittel Verarbeitung

zerkleinern

Zerkleinerungsgerate

530 mm

270 mm

500 mm

Elektro

230 Volt

1100 Watt

silberfarbig

Aluminium, Edelstahl 18/10

Handreinigung

ca. 5 - 8 Arbeitstage

Paketversand

Erstellt am 22.03.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



