Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49 228 /52269247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

Pizzaballenbehalter 600x400x100 m '\f;stalgast
aus Polypropylen ‘

Produktnummer: R19-PP4164610

25,50 €*

30,67-€* (16.86% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 06.11.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e MaRe (BxTxH) 600 x 400 x 100 mm

e Temperaturbestandig von -40°C bis + 80°C

Volumen 19,0 Liter

Zur Aufbewahrung von Teiglingen, z.B. fur Pizza, Nudeln, Brot
Geruchsneutral

Deckel separat erhaltlich

Stapelbar

Einfach zu reinigen

e Spulmaschinenfest

Durch das Stapeln der Behalter, wird der Teigling abgedeckt und kann reifen, ohne das die Teigoberflache
austrocknet. Zum Abdecken des oberen Behalters empfehlen wir die Verwendung des dazugehoérigen, separat
erhaltlichen Deckels.

Produktinformationen

Anwendungsbereich: Lebensmittel Lagerung
Tatigkeitsbereich: lagern

Ausfihrung: geruchsneutral, lebensmittelgeeignet, stapelbar
Breite: 600 mm

Tiefe: 400 mm

Hoéhe: 100 mm

Farbe: weild

Material: Polyethylen
Reinigung: spulmaschinengeeignet
Verfigbarkeit ca.: ca. 5 - 8 Arbeitstage
Versand: Paketversand

Erstellt am 06.11.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



