Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de

kontakt@gastro-roeder.de

Thermobehalter aus 18/10 Edelstahl,

Basic Line, 30 Liter

Produktnummer: R19-LT0208300

179,90 €*
260,;00-€* (30.81% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 22.03.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Volumen 30,0 Liter

Héhe 450 mm

Innenhéhe 430 mm

Durchmesser 330 mm

Innendurchmesser 320 mm

Aus hochwertigem Edelstahl

Far kalte und warme Speisen

Doppelwandig mit spezieller Schaumisolierung
Deckel mit abriebfester Silikondichtung und sechs Spannverschlissen
Speisen werden bis zu acht Stunden warmgehalten
Mit EntlUftungsventil

Sehr durabel und langlebig

Praktische Tragegriffe

Stapelbar

Produktinformationen

Geschaftsart: Catering, Kantine, Kindergarten, Markte
Anwendungsbereich: Speisen Warmbhalten
Tatigkeitsbereich: warmhalten

Ausfihrung: dichtschlieBend, isoliert, stapelbar
Durchmesser: @ 330 mm

Volumen: 30,00 Liter

Hoéhe: 450 mm

Material: Edelstahl 18/10

Reinigung: Handreinigung

Verfugbarkeit ca.: ca. 5 - 8 Arbeitstage

Versand: Paketversand

Erstellt am 22.03.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



