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STARLINE o ) _"stalgast
Kuhlaufsatzvitrine fur 10
GN 1/4 mit Glas-
Hygieneschutz

Produktnummer: R19-KT4514200

Erstellt am 30.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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573,90 €*

867,00-€* (33.81% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten
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Beschreibung

e Fassungsvermdgen 10 x GN1/4 (H. 150 mm)
e Mit statischer Kihlung

e Temperaturbereich +2/+8 °C

e Digitalanzeige mit manueller Steuerung

e Edelstahl und Glas mit geschliffenen Kanten
¢ Glasaufsatz zur Selbstmontage

e Automatische Kondensatverdunstung

e Kabel auf Bedienerseite rechts

¢ Manuelle Abtauung

e AusgleichsfiRRe

¢ Kontrollleuchte

e Funktionales Design

e FUr Pizzerien, Déner-Imbisse, Take-away, Salatangebote
¢ GN-Behalter mit Deckel nicht inklusive

Bei geringen Raumbedarf kénnen Sie in den Klhlaufsatz bis zu zehn GN-Behalter einsetzen. Die Entnahme/das
Beflllen der Behalter ist dank der Schragstellung Gbersichtlich und einfach.

Unterhalb der Behalter befindet sich die isolierte Kiihlzone, deren Temperatur Sie in einem Bereich von +2/+8 °C
manuell einstellen kénnen. Uber das Bedienelement mit Digitalanzeige kontrollieren Sie ebenso die
Umgebungstemperatur und starten die Abtauung.

Mit dem portablen Kihlaufsatz gestalten und erweitern Sie Ihren Arbeitsraum nach lhren Winschen. Das schlichte,
zeitlose Design ermdglicht auch eine Aufstellung zur Préasentation der frischen Zutaten im Frontbereich lhrer
Gastronomie. Die Glasabdeckung dient hier als Spuckschutz und Ablage gleichermaf3en.

Dieser Kihlaufsatz ist ebenfalls fir 4, 5, 7 oder 8 GN 1/3 oder 1/4-Behalter erhaltlich.
Die GN-Behalter sind nicht im Lieferumfang enthalten!

Die Serie Starline lhres Gastronomie-Experten Stalgast Uberzeugt durch solide verbaute, bewahrte Komponenten in
Profi-Qualitat zu glnstigen Preisen!
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Produktinformationen

Geschaftsart: Doénergeschaft, Imbissbetrieb, Pizzeria
Anwendungsbereich: Lebensmittel kihlen
Tatigkeitsbereich: Kuhlen

Gerate Art: Kihlgerate

Gerate Breite: 2000 mm

Gerate Tiefe: 335 mm

Gerate Hohe: 440 mm
Betriebsart: Elektro
Anschlusswert: 230 Volt

Leistung: 110 Watt

Material: Edelstahl 18/10
Reinigung: Handreinigung
Montage: Zur Selbstmontage
Verfiugbarkeit ca.: ca.1l-2 Wochen
Versand: Spedition
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