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Starline Pizzatisch, 2-
turig, mit Kuhlaufsatz 5x
GN 1/6

Produktnummer: R19-KT4430240

701,90 €*

1.070,83€* (34.45% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten
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Erstellt am 16.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e Edelstahl mit Granit-Arbeitsplatte

e Kuhlaufsatz fur 5x GN 1/6 mit Edelstahlabdeckung
e Statische Kuhlung

e Temperaturbereich +2/+8 °C

e Inhalt: 240/198 Liter (brutto/netto)

e Zwei selbstschliefende, isolierte Tlren

e Digitalanzeige mit manueller Steuerung

¢ Mit Kontrollleuchte

e Mit Ausgleichsful3e

Automatische Kondensatverdunstung

Manuelle Abtauung

Inkl. 2 Einlegebdden GN1/1

Mit 2 Tlaren, TUranschlag nicht wechselbar
Isolierung 35 mm

Funktionales Design

Flr Pizzerien, Doner-Imbisse, Take-away, Bistros
Zusatzrost R19-KT9906011, passende Fuhrungsschienen R19-KT9905011
GN-Behalter mit Deckel nicht inklusive

Optimaler Pizzatisch fir die Grundausstattung lhres gastronomischen Betriebes. Die Arbeitsflache aus
unverwdustlichem Granit ist kratz- und schnittfest sowie geschmacksneutral. Ihre vorbereiteten Zutaten lagern Sie
griffbereit in den finf schraggestellten GN 1/6-Behaltern.

Weiteren Stauraum bieten lhnen die zwei KihIfacher aus Edelstahl mit je einem GN 1/1 Einlegeboden. Die isolierten,
selbstschlieBenden Turen lassen sich Mithilfe der durchgehenden Griffleiste einfach 6ffnen und schlieBen.

Die Kihltemperatur kénnen Sie in einem Bereich von +2/+8 °C manuell einstellen. Uber das Bedienelement mit
Digitalanzeige kontrollieren Sie ebenso die Umgebungstemperatur und starten die Abtauung.

Das schlichte, zeitlose Design und die Verarbeitung von hochwertigem Edelstahl ermdglicht eine Aufstellung im
Frontbereich Ihrer Gastronomie. Die Abdeckung dient hier als Spuckschutz und Ablage gleichermafSen. Die GN-
Behalter sind nicht im Lieferumfang enthalten.
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Produktinformationen

Geschaftsart: Lieferservice, Pizzeria
Anwendungsbereich: Lebensmittel Lagerung, Lebensmittel Verarbeitung
Mobel - Tiiren: 2 Flugelturen

Gerate Art: Kihlgerate

Gerate Breite: 900 mm

Gerate Tiefe: 700 mm

Gerate Hohe: 1090 mm
Betriebsart: Elektro
Anschlusswert: 230 Volt

Leistung: 170 Watt

Farbe: Silber
Produktqualitat: Made in Italy
Material: Edelstahl 18/10
Reinigung: Handreinigung
Verfugbarkeit ca.: ca.1l-2 Wochen
Versand: Spedition
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