
Übersicht

GGF Spiral-Teigknetmaschine,
Kapazität 25 kg
Produktnummer:   R19-PP1001030 

Preis

1.389,90 €*
2.173,00 €* (36.04% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten 

 

Roeder Gastrotechnik
An der Ziegelei 2
53127 Bonn
Tel.: +49 228 / 522 69 247
kontakt@gastro-roeder.de

▼ Direkt zum Shop  ▼

https://gastro-roeder.de

Erstellt am 06.11.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gültig für 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Maße (BxTxH) 450 x 740 x 730 mm
Geeignet für alle Teige
Max. Rührschüsselkapazität ca. 25 kg
Übersichtliches Bedienfeld
Mit Sicherheitsabdeckung
Rührschüssel-Volumen 33,0 Liter
Rührschüssel-Durchmesser: 400 mm
Rührschüssel nicht abnehmbar
Inkl. vier Räder, 2 davon mit Bremse
Alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
Italienisches Qualitätsprodukt

Produktinformationen

Geschäftsart: Lieferservice, Pizzeria

Anwendungsbereich: Speisen Herstellung

Tätigkeitsbereich: kneten

Betriebsart: Elektro

Anschlusswert: 230 Volt

Leistung: 1100 Watt

Volumen: 33,00 Liter

Farbe: weiß

Produktqualität: Made in Italy

Reinigung: Handreinigung

Verfügbarkeit ca.: ca. 4 Wochen Anfertigungsware

Versand: Spedition
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