Roeder Roeder Gastrotechnik Di
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK — 53127 Bonn

kontakt@gastro-roeder.de

ARAVEN Gastronormbehalter mit
Deckel - GN 2/3 (150 mm)

Produktnummer: R19-GN1623150

rekt zum Shop

Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de

39,90 €
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Erstellt am 23.01.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebuhren

, wenn nicht anders angegeben.



Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum ShOp
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK — 53127 Bonn

Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de
kontakt@gastro-roeder.de

Beschreibung

Gastronorm 2/3 - 150 mm tief

Erfallt HACCP- und NSF-Anforderungen

Hochwertiges Polypropylen

Farbiges permanentes Beschriftungsfeld

Inkl. luftdichtem Deckel

Inkl. 2 x 6 Color Clips

Gerundete Kanten fir mehr Hygiene

BPA-frei und Lebensmittelecht

Halbtransparent mit Liter Skala

Geruchs- und geschmacksneutral

Temperaturbereich -40°C bis +95°C

Stapelbar

Spulmaschinen-, mikrowellen- und tiefklhlgeeignet

Angegebene Fassungsvermogen entspricht der Flllmenge bis zum Rand
Angaben fur Abmessungen und Fullmengen kénnen leicht abweichen
Nicht geeignet fir z.B. Konvektomaten

Recyclebar
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Produktinformationen

Anwendungsbereich:

Lebensmittel Lagerung, Speisen Lagerung, Speisen

Transport
Tatigkeitsbereich: einfrieren, lagern, transportieren
Herdarten: Mikrowellengeeignet
Gastronorm: GN 2/3
Volumen: 13,50 Liter

GN Ausfiuhrung:

geschlossen, HACCP

GN Tiefe: 150 mm

Farbe: durchscheinend
Produktqualitat: Hochwertige Profiqualitat
Material: Polypropylen

Reinigung:

Verfugbarkeit ca.:

Versand:

spulmaschinengeeignet

ca. 5 - 8 Arbeitstage

Paketversand
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