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Planetenmixer, 10,0 Liter
148 - 480 U/min.

Produktnummer: R19-BK0402100

774,90 €*

1.182,;48€* (34.47% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 12.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e MaRe(BxTxH) 420 x 380 x 750 mm

o |deal fur leichte Teige und Schaumspeisen

e 3 Geschwindigkeitsstufen

e Rihrbesen: 480U/min

e Knethaken: 148 U/min

e Flachrihrer: 244 U/min

e Abnehmbare Rihrschissel, @ 260 mm

e Rihrschissel-Volumen 10,0 Liter

¢ Mit Sicherheitsabdeckung

¢ Inkl. 3tlg. Patisserie- Set (Ruhrbesen, Knethaken und Flachruhrer)
e Einfach zu bedienen

¢ Gehause aus pulverbeschichtetem Stahl

¢ Alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl

Der robuste Planetenrthrer eignet sich flir kleine sowie mittlere Betriebe und fur die Verarbeitung von leichten
Teigen, Cremes und Schaumspeisen. Die Bedienung ist einfach und sicher.

Uber das klar angeordnete Bedienfeld wihlen Sie zwischen drei Geschwindigkeitsstufen. Das planetarische
RUhrsystem bewegt das Rihrwerkzeug sowohl um die eigene Achse als auch am Schisselrand entlang.

Auf diese Weise werden alle Zutaten ideal vermengt, ohne das Produkte am Schisselrand verbleiben.
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Produktinformationen

Geschaftsart: Backerei, Kantine, Konditorei, Restaurant
Anwendungsbereich: Lebensmittel Verarbeitung, Speisen Herstellung
Tatigkeitsbereich: Kneten, Mischen, Mixen, Ruhren, Schlagen
Gerate Art: Knet- und Ruhrgerate

Gerate Breite: 440 mm

Gerate Tiefe: 460 mm

Gerate Hohe: 720 mm

Betriebsart: Elektro

Anschlusswert: 230 Volt

Leistung: 600 Watt

Volumen: 10,00 Liter

Farbe: Silber

Material: Edelstahl 18/10, Pulverbeschichteter Stahl
Reinigung: Handreinigung

Verfugbarkeit ca.: ca. 10 - 12 Arbeitstage

Versand: Spedition

Erstellt am 12.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



