Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn
Tel.: +49228/522 69 247 https://gastro-roeder.de

kontakt@gastro-roeder.de

Bremer

BREMA Eiswurfelbereiter luftgekuhlt,
80kg/24h

Produktnummer: R19-BE1806080

1.999,90 €*

3-186,00-€* (37.23% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 18.09.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Mafe (BxTxH) 738 x 600 x 920 mm

Klare Eisvollwurfel von 18g

Max. Menge 80kg / 24h

Patentiertes Sprihsystem

Gehause aus Edelstahl 18/8 mit Scotch Brite finish
Héhenverstellbare Fulle

Integrierter 40kg Vorratsbehalter HCFC-frei
Isolierter Schiebedeckel

Frei von RoHS

Geeignet bis zu einer Umgebungstemperatur von 43 °C
Festwasseranschluss und Wasserablauf erforderlich
Leicht zu reinigender Luftfilter

Wasserenthartung empfohlen ab 6dH

Flr den Innenbereich

Luftzirkulation am Standort muss gewahrleistet sein
Ohne Ablaufpumpe

Italienisches, zertifiziertes Qualitatsprodukt

Erstellt am 18.09.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Produktinformationen

Geschaftsart: Bar / Cocktailbar, Biergarten, Bistro & Cafe,
Cocktailbars, Hotelbetrieb, Restaurant

Gerate Art: Kuhlgerate
Gerate Ausfiihrung: luftgekihlt
Gerate Breite: 738 mm
Gerate Tiefe: 600 mm
Gerate Hohe: 920 mm
Betriebsart: Elektro
Anschlusswert: 230 Volt
Produktqualitat: Made in Italy
Material: Edelstahl 18/10
Reinigung: Handreinigung
Produktion/24h: 80kg / 24h
Verfugbarkeit ca.: ca.1l-2 Wochen
Versand: Spedition

Erstellt am 18.09.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



