
Übersicht

Elektrischer Suppentopf,
bauchige Form mit Digital-
Display, 9 Liter
Produktnummer:   R19-BB0505400 

Preis

99,00 €*
150,15 €* (34.07% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten 

 

Hausanschrift:
Roeder Gastrotechnik
An der Ziegelei 2
53127 Bonn

Kontakt:
Tel: +49 228 522 69 247
WA: 01590 170 56 93
EMail: kontakt@gastro-
roeder.de

Rechtliches:
Amtsgericht Bonn
USt-ID-Nr.: DE451467261

Erstellt am 30.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gültig für 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Fassungsvermögen: 9,0 Liter
Temperaturbereich: 30°C bis 90°C, auf 1°C genau regulierbar
Elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
Schwarzes Gehäuse aus lackiertem Stahl
Einsatz und Deckel aus Edelstahl
Scharnierter Deckel mit Löffelaussparung
Gleichmäßiges Warmhalten Ihrer Speisen durch Wasserkammer
Kontrollleuchte
Anti-Rutschfüße
Zusätzlicher Topfeinsatz erhältlich: Stalgast Artikel-Nr. BB0506001
Geeignet zum Warmhalten von Suppen, Saucen, Eintöpfen
Ab einer Wasserhärte von 6°dH empfehlen wir die Verwendung eines Wasserenthärters

Produktinformationen

Geschäftsart: Catering, Hotelbetrieb, Kantine

Anwendungsbereich: Speisen Warmhalten

Ausführung: Bauchig

Betriebsart: Elektro

Anschlusswert: 230 Volt

Leistung: 400 Watt

Durchmesser: Ø 395mm

Volumen: 9,00 Liter

Höhe: 340 mm

Farbe: Schwarz

Material: Edelstahl 18/10, Pulverbeschichteter Stahl
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