Roede' Hausanschrift: Kontakt: Rechtliches:
Roeder Gastrotechnik Tel: +49 228 522 69 247 Amtsgericht Bonn

—GASTROTECHNIK— An der Ziegelei 2 WA: 01590 170 56 93 USt-ID-Nr.: DE451467261
53127 Bonn EMail: kontakt@gastro-
roeder.de

Elektro-Chafing Dish, mit "f;stalgast
GN 1/1 Behalter (65 mm) =

Produktnummer: R19-BB0406002

144,90 €*

209;00-€* (30.67% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Erstellt am 30.07.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

e Spannung 230 Volt - Leistung 760 Watt

e Wanne aus hitzebestandigem Kunststoff

e Deckel und GN-Behalter aus hochwertigem Edelstahl

e Inkl. GN 1/1-Behalter (Tiefe 65 mm)

e Thermostatische Regelung

e Verwendung von Wasser mit einer Harte von bis zu 6°dH empfohlen

Wanne einsetzbar in Chafing Dish R19-BB0410006 In diesen Warmebehalter kénnen Sie einen GN 1/1-Behalter mit
einer max. Hohe von 65 mm einsetzten. Die Temperatur kénnen Sie stufenlos regulieren, um Ihre Speisen perfekt
warm zu halten. Die Wanne besteht aus hochwertigem Kunststoff, der Deckel sowie der GN-Behalter aus
pflegeleichtem Edelstahl.
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Produktinformationen
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Geschaftsart:

Anwendungsbereich:

Tatigkeitsbereich:

Gerate Breite:
Gerate Tiefe:
Gerate Hohe:
Betriebsart:
Anschlusswert:
Leistung:
Volumen:
Gastronorm:
Material:

Reinigung:

Verfligbarkeit ca.:

Versand:

Catering, Hotelbetrieb, Markte
Speisen Ausgabe, Speisen Warmhalten
Servieren, Warmhalten

570 mm

350 mm

285 mm

Elektro

230 Volt

760 Watt

8,00 Liter

GN 1/1

Edelstahl 18/10, Polypropylen
Handreinigung

ca. 5 - 8 Arbeitstage

Paketversand
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Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gultig fir 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.



