v3.0-06.2023

\f\stalgast

MASZYNKA DO MIESA
FLEISCHWOLF
MEAT MINCER

721129

Instrukcja obstugi - Instrukcja oryginalna
Bedienungsanleitung - Ubersetzung der Originalbedienungsanleitung
Instruction manual - Translation of the original manual



Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznaé¢ sie z niniej-
szg instrukcjg obstugi. Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je techno-
logicznie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia. Instruk-
cja obstugi kazdego urzadzenia zawierajgca aktualne zdjecia i rysunki, dostepna jest na stronie internetowej www.
stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrze-
ga sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody producenta jest za-
bronione.

1.INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

. Nieprawicj’rgwa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzgdzenia lub zra-
nienie osoéb.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytagcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowg obstugg i niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

. V¥ czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajgcego przed kontaktem z wodg lub innymi
ptynami.

* W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z kontak-
tu, a nastepnie zlecic kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzgdzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajgcego wilgotnymi rekami.

| * Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w
o wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem za-
wsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

 Nigdy nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajgcy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego
ognia. Jezeli chcesz odtgczyc¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciggnij za kabel.

 Zabezpiecz kabel (lub przed’ruzac?), aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

 Kontroluj funkcjonowanie urzagdzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie lub
umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugi-
wac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

 Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtgcz je od Zrodta za-
silania, wyciggajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga: Jezeli wtyczka kabla zasilajgcego jest podtgczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod na-
pieciem.

* Wylacz urzadzenie, zanim wyciggniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciggnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

UWAGA: Urzadzenie nie zostato zaprojektowane do pracy ciggtej. Maksymalny czas ciagtej pracy urzadzen do 25 min,
pdzniej nalezy wytgczy¢ urzadzenie do czasu ostygniecia.
2.PRZEZNACZENIE ORAZ OPIS URZADZENIA

* Maszynka do mielenia miesa przeznaczana jest do mielenia surowego i gotowanego miesa, stoniny, ryb.

* Nie mieli¢ twardych produktéw spozywczych, takich jak orzechy, kosci, nasiona itd.

* Nie mieli¢ twardych, witoknistych produktow np.: imbiru.

* Maszynka wyposazona jest w automatyczne zabezpieczenia zapobiegajgce niekontrolowanej pracy urzadzenia.
* Gumowe ndzki zapobiegajg przesuwaniu sie urzadzenia oraz niwelujg drgania i zmieszajg hatas w trakcie pracy.

3.0PIS URZADZENIA

Nakretka

Sitko

Sitko (tarcza mielgca)
Nozyk

Wat slimakowy
Komora mielenia
Tacka
Popychacz
Sruba blokujgca
Obudowa silnika
k. Panel sterowania
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4. DANE TECHNICZNE

Model 721129V02
Napiecie zasilajgce 230V

Moc 0.55 kW
Predkos¢ ostrza 120 obr/min
Wydajnosé do 85 kg/h
Wymiary 410x190x350 mm
Poziom hatasu mniej niz 70 dB

Podana wydajnosc¢ jest teoretyczna. Doktadna wydajnosc¢ uzalezniona jest od rodzaju miesa i sitka.

5.MONTAZ
5.1. Stanowisko pracy
Miejsce instalacji urzadzenia powinno by¢ dobrze oswietlone i posiada¢ mozliwos¢ podtaczenia do zrédta zasilania
pradem elektrycznym. Powierzchnia robocza powinna by¢é wypoziomowana, sucha i wystarczajgco duza. Instalacje
nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi. Z dala od zrédet ciepta (piec, kuchnia itp) oraz
z dala od zrédet wody zagrazajgcych zalaniem urzadzenia.
5.2. Instalacja do zrédet zasilania
Uwaga: Podtgczenie urzadzenia do zrédta zasilania prgdem elektrycznym powinno byé przeprowadzone wytgcznie
przez wykwalifikowanych pracownikéw serwisu technicznego.
Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato w prawidtowy sposéb podtgczone do linii uziemienia. Przed podtgczeniem
nalezy sie upewnié, czy wartosci napiecia oraz czestotliwosci w miejscu, gdzie urzadzenie bedzie uzytkowane, sg
zgodne z wartosciami podanymi na tabliczce znamionowej. Urzadzenie zostato wyposazone w przewdd zasilajgcy.
Urzadzenie nalezy za pomoca w/w. przewodu, podtgczy¢ do gniazda elektrycznego z zabezpieczeniem réznicowo-pra-
dowym zainstalowanego na Scianie.
6.0BSLUGA
6.1. Uwagi
Przed demontazem i montazem urzgdzenia zawsze nalezy odtgczyc¢ je od zrédta zasilania.

Podczas przenoszenia urzagdzenia nalezy trzymac je w obu rekach za obudowe silnika. Nie nalezy trzymacé urzadze-
nia jedynie za tacke. Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos$é, poniewaz jest ono

bardzo ciezkie.

Nigdy nie nalezy wpychaé¢ do otworu wpustowego produktéw przeznaczonych do mielenia za pomoca rak. Zawsze
nalezy uzywac w tym celu Popychacza. Nie nalezy mieli¢ twardych produktéw takich jak kosci czy orzechy.

Nie nalezy mieli¢ w urzadzeniu produktéw posiadajgcych twarde widkna takie jak imbir.

Aby unikna¢ blokowania sie produktow w komorze mielenia nie nalezy ich zbyt silnie wpycha¢ do komory. Jezeli
urzadzenie zablokuje sie z powodu twardych produktéw, ktére utknety w Wale slimakowym lub na Nozyku nalezy
niezwtocznie wytgczy¢ i oczysci¢ urzadzenie. (patrz punkt 5.5)

Nigdy nie nalezy samodzielnie rozmontowywac urzadzenia lub prébowac dokona¢ samodzielnej naprawy. W przy-
padku uszkodzenia przewodu zasilajgcego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego wymiane dostawcy urzadzenia lub jego
Serwisowi.

6.2. Panel sterowania
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Przetacznik

Pozycja REVERSE - bieg wsteczny

Pozycja OFF - wytagczenie pracy urzadzenia
Wigczenie pracy urzadzenia

Wigcznik urzadzenia po utracie zasilania z sieci elek-
trycznej lub awaryjnym zatrzymaniu

6. Przycisk awaryjnego zatrzymanie pracy urzadzenia
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6.3. Przed pierwszym uzycie

Umy¢ wszystkie elementy urzadzenia (oprdécz tych elementéw, ktére majg kontakt z prgdem, a, b, ¢ i, d) w cieptej
wodzie z dodatkiem mydta. Przed podtgczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania nalezy upewni¢ sig, ze wytacznik urza-
dzenia jest ustawiony w pozycji wytgczonej off.
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6.4. Montaz

1. Umiesci¢ Komore mielenia na Sprzegle silnika

2. Trzymajac Komore mielenia jedng rekg dokrecié¢ Srube blokujgcg w kierunku zgodnym z kierunkiem obrotu wska-
z6wek zegara.

3. Umiesci¢ Wat slimakowy w Komorze mielenia szerszym koricem w kierunku Sprzegta przekrecajac delikatnie
Wat slimakowy, az znajdzie sie on w odpowiedniej pozycji na Obudowie silnika tak, aby zazebit sie z watem nape-
dowym urzadzenia.

4. Na bolcu Watu slimakowego umiesci¢ Nozyk ostrzem w kierunku ku przodowi urzadzenia jak pokazano na ry-

sunku.
* Jezeli Nozyk nie zostanie prawidtowo umieszczony nie bedzie mozliwe zmielenie miesa.

5. Nastepnie po Nozyku umiesci¢ zadane sitko.
* Otwor w obudowie Tarczy mielgcej nalezy nakierowaé na wystep w Komorze mielenia.

6. Nastepnie szczelnie dokreci¢ Nakretke.
* Nie nalezy przesadnie mocno dokreca¢ Nakretki.

7. Natozyé Tacke na Komore mielenia.
* Nalezy zapewni¢ prawidtowy przeptyw powietrza pod spodem Obudowy silnika oraz po jej bokach.

6.5. Mielenie miesa
* Pokroi¢ produkty przeznaczone do mielenia na porcje takiej wielkosci, aby zmiescity sie bez problemu w otworze

wsadowym Komory mielenia.
* Podtaczy¢ do zrédta zasilania, a nastepnie wtgczy¢ urzadzenie.
* Umiesci¢ produkty przeznaczone do mielenia na Tacce.
* Zawsze nalezy uzywac¢ Popychacza.
Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy je wytaczy¢ oraz odtgczy¢ od zrédta zasilania.
UWAGA: Jezeli zmielone mieso nie wydostaje sie gtadko z Komory mielenia lub jego konsystencja nie jest wtasciwa,
ponizej przedstawiono mozliwe przyczyny oraz sposéb postepowania w takiej sytuac;ji.
1. Nakretka jest natozona zbyt luzno, co sprawia, ze Nozyk nie pozostaje we wtasciwym kontakcie z Tarczg mielaca.
Nalezy dokreci¢ nakretke.
2. Nakretka jest za mocno dokrecona i blokuje nozyk. Delikatnie poluzowac¢ nakretke.
3. Tarcza mielgca jest zablokowana. Nalezy oczysci¢ Tarcze mielaca.
4. Krawedzie Nozyka sg tepe. Nalezy naostrzy¢ lub wymieni¢ Nozyk.
6.6. Zator
W przypadku zablokowania silnika oraz w przypadku, gdy mimo pracujgcego silnika zmielone mieso nie wydostaje sie
z urzadzenia przez Tarcze mielgcg z powodu zatoru spowodowanego przez kos¢ lub inne produkty, nalezy przestawic
wiagcznik do pozycji REVERSE - bieg wsteczny, aby usung¢ kos¢ lub inne produkty powodujace zator i oczysci¢ urza-
dzenie.
6.7. Awaryjne zatrzymanie pracy urzadzenia / awaria zasilania
Maszynka do miesa zostata wyposazona w awaryjny wytgcznik pracy, oraz zabezpieczenie przed ponownym urucho-
mieniem silnika po zaniku napiecia w sieci.
Awaryjne zatrzymanie nastepuje po wcisnieciu czerwonego przycisku na panelu sterowania. Ponowne uruchomienie
urzadzenia bedzie mozliwe po wcisnieciu zielonego przycisku na panelu sterowania. Nalezy pamieta¢, aby w celu unik-
niecia zagrozenia niechcianego uruchomienia, przetgczy¢ przetgcznik w pozycje OFF (wytgczony).
4.



W przypadku zaniku napiecia w sieci elektrycznej, badzZ po odtgczeniu przewodu zasilajgcego, urzadzenie automatycz-
nie sie wytgczy. Ponowne uruchomienie, po powrocie zasilania, bedzie mozliwe przez wcisniecie zielonego przycisku.

7.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga: Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtaczyé¢ od zrédta zasilania.
* Przed odejsciem od urzadzenia nalezy zdemontowa¢ mechanizm mielgcy i umy¢ jego elementy w gorgcej wodzie
z uzyciem detergentu.
* Nie mozna czysci¢ urzgdzenia wodg pod cisnieniem.
* Wszelkie prace konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ na urzadzeniu odtgczonym od Zrédta zasilania.
* Do czyszczenia urzadzanie nie wolno stosowaé srodkow zracych i Sciernych oraz powodujacych korozje.

Niewielka ilos¢ oleju spozywczego natozona po umyciu i wysuszeniu urzagdzenia na elementy od ,b” do ,i” zapewni
odpowiednie ich smarowanie.

8.PROBLEMY, PRZYCZYNY, ROZWIAZANIA

W razie zauwazenia jakichkolwiek niepokojagcych zachowan urzadzenia nalezy skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
serwisem lub sprzedawca.

9. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN
Informacja dla uzytkownikow o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elek-
tronicznym
» Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktorym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek nieodptatnego
przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest
dostarczenie sprzetu do sklepu na swdj koszt.
* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Paristwo na gminnej stronie
internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.
» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledéw tech-
nicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.
* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego
sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzysta¢ z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tagcznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza, ze produk-
tu nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie

zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiorki w celu wiasciwego jego przetworzenia.

10. GWARANCJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi bgdz gwaranciji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajgcych z powstania osadow wapnia w urzadzeniu, nie podlegajg one
naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zarowki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, Sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszel-
kiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.

11.DEKLARACJA ZGODNOSCI

Spetnia zasadnicze wymagania:

* dyrektywy maszynowej MD 2006/42/EC,

* dyrektywy niskonapieciowej LVD 2014/35/UE

« dyrektywy dotyczacej kompatybilnosci EMC 2014/30/UE,

* rozporzadzenia dla produktéw do kontaktu z zywnoscig FCM 1935/2004,

Spetnia wymagania nastepujgcych norm zharmonizowanych:

* EN 55014-1:2006+A1:2009

* EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
* EN 61000-3-2:2014

* EN 61000-3-3:2013

* EN 60335-1:2012+A11:2014

* EN 60335-2-64:2000+A1:2002

* EN 62233:2008

* EN1672-1:2014

* EN 12331:2022




Wir danken Ihnen fir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Inbetriebnahme lesen Sie sich bitte sorgfaltig die-
se Bedienungsanleitung durch. Jegliches Kopieren dieser Bedienungsanleitung ohne Zustimmung des Herstellers ist
verboten.

Die Bilder und Zeichnungen wurden anschaulich dargestellt und kénnen von lhrem Gerat abweichen.

HINWEIS: Die Bedienungsanleitung soll an einem sicheren und fiir das Personal allgemein zugénglichen Platz aufbe-
wahrt werden. Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, technische Parameter bei den Geraten ohne Ankiindigung zu
andern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

* Fehlbedienung oder unsachgemaRer Gebrauch kénnen starke Beschadigungen am Gerat oder Menschenverletzung
zur Folge haben.

e Das Gerat kann nur zu dem Zwecke genutzt werden, zu dem es entwickelt wurde.

* Der Hersteller tibernimmt keinerlei Haftung fiir Schaden, die auf eine fehlerhafte Bedienung oder unsachgemafien
Gebrauch zuriickzufiihren sind.

* Bei der Nutzung schiitzen Sie das Gerat und den Stecker des Stromversorgungskabels vor dem Kontakt mit Wasser
oder anderen Fliissigkeiten. Fallt das Gerat aus Versehen ins Wasser, sollten Sie den Stecker aus der Steckdose
ziehen und nachfolgend von einem Fachmann tberpriifen lassen

Bei Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann Lebensgefahr bestehen.

* Offnen Sie nie selbst das Gehause des Gerits.

* Stecken Sie keine Gegenstande in Offnungen im Geh&duse des Geréts.

 Fassen Sie den Stecker des Stromversorgungskabels nie mit nassen Handen an.

 Kontrollieren Sie regelmalig den Zustand des Steckers und des Kabels. Sind der Stecker oder das Kabel bescha-
digt, beauftragen Sie eine Fachservicestelle mit der Reparatur.

* Fallt das Gerat hin oder wird es auf eine andere Weise beschadigt, soll es vor weiterem Gebrauch immer gepriift
werden und evtl. in einer Fachservicestelle repariert werden.

* Reparieren Sie nie das Gerét selbst — es besteht Lebensgefahr.

« Schiitzen Sie das Stromversorgungskabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heilRen Gegenstanden und halten Sie
es weit von offenem Feuer fern. Wollen Sie das Gerat aus der Steckdose ziehen, dann halten Sie immer den Stecker
in der Hand, ziehen Sie nie an dem Kabel.

* Sichern Sie das Kabel (oder das Verlangerungskabel) auf solche Weise, so dass es nicht aus Versehen aus der
Steckdose gezogen werden kann, oder dass niemand dariiber stolpert.

* Kontrollieren Sie den Betrieb des Gerats wahrend seiner Nutzung.

* Vermeiden Sie die Nutzung des Gerats durch Minderjahrige, Personen mit verminderten physischen, geistigen oder
sensorischen Fahigkeiten, sowie unerfahrene Personen oder Personen ohne Kenntnis. Die oben genannten Perso-
nen diirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit zustandigen Person bedienen.

* Wird das Gerat zeiteilig nicht benutzt oder gereinigt, schalten Sie es von der Betriebsspannung ab.

* Vorsicht! Wird der Stecker des Stromversorgungskabels zum Stecker angeschaltet, bleibt das Geréat die ganze Zeit
unter Spannung.

* Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

 Ziehen Sie nie das Gerat mithilfe des Stromversorgungskabels.

ACHTUNG: Das Gerat ist nicht fiir den Dauerbetrieb ausgelegt. Maximale Dauer des Dauerbetriebs des Gerates bis zu
25 Minuten, dann ist es notwendig, das Gerat auszuschalten, bis es sich abkiihlt.

2.ZWECK UND BESCHREIBUNG DER MASCHINE

¢ Der Fleischwolf ist fiir das Zerkleinern von rohem und gekochtem Fleisch, Schmalz und Fisch bestimmt.

* Zerkleinern Sie keine harten Lebensmittel wie Niisse, Knochen, Samen usw.

* Keine harten, faserigen Produkte wie z.B. Ingwer zerkleinern.

* Der Zerkleinerer ist mit automatischen Sicherheitsfunktionen ausgestattet, die einen unkontrollierten Betrieb verhin-
dern.

e GummifiiRe verhindern ein Verrutschen der Maschine und reduzieren Vibrationen und Larm wahrend des Betriebs.
Aufbau

3.BESCHREIBUNG DES GERATS

Kappe

Sieb

Sieb (Schleifscheibe)
Messer
Schneckenwelle
Mahlkammer

Tablett

StoRel
Feststellschraube

Motorgehause
Bedienfeld
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4. TECHNISCHE DATEN

Modell VG0801085
Spannung 230V
Leistung 0.55 kW
Drehzahl 120 u/min
Kapazitat bis 85 kg/Stunde
Abmessungen 410x190x350 mm
Gerauschpegel weniger als 70 dB

Die angegebene Kapazitat ist theoretisch. Die genaue Kapazitat ist von der Art des Fleisches und des Siebes abhangig.
5.MONTAGE
5.1. Arbeitsplatz

Der Bestimmungsplatz des Gerats sollte gut beleuchtet werden und liber einen Stromversorgungsanschluss verfiigen.
Die Arbeitsflache sollte eben, trocken und ausreichend grof3 sein. Der Anschluss muss laut geltenden rechtlichen Vor-
schriften durchgefiihrt werden. Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Warmequellen (wie z.B. Herd oder Ofen) und
weit von Wasserquellen, die zum Begielten des Gerats beitragen konnen.

5.2. Anschluss an die Stromversorgungsquelle

Achtung: Das Gerat darf nur von qualifiziertem Servicepersonal an eine elektrische Stromversorgungsquelle ange-
schlossen werden. Uberpriifen Sie, ob das Gerit richtig an die Erdungslinie angeschlossen wurde. Vor dem Anschluss
an Stromversorgungsquellen sollte Gberprift werden, ob die am Typenschild angegebenen Stromspannungs- und
Frequenzwerte den Leitungswerten an der Anschlussstelle entsprechen. Das Gerat verfligt liber ein Stromversorgun-
gskabel. Das Gerat sollte mithilfe von diesem Kabel an eine an der Wand montierte Steckdose (ausgestattet mit einem
Fehlerstromschutzschalter) angeschlossen werden.

6.BEDIENUNG DES GERATS
6.1. Anmerkungen

Vor Durchfiihrung jeglicher Montage- und Demontagearbeiten ist das Gerat von der Stromversorgungsquelle unbe-
dingt abzuschalten. Bei Verlagerung des Fleischwolfs ist das Gerat mit beiden Handen direkt am Motorgehause fest
zu halten. Es ist untersagt, den Fleischwolf bei Verlagerung lediglich am Fiilltablett zu greifen. Bei diesem Prozess ist
dulerste Vorsicht einzuhalten - das Geraét ist sehr schwer.

Es ist strengst untersagt, die zur Verarbeitung bereitgestellten Produkte in den Einflillschacht mit Handen einzu-
flhren. Es ist nur der dafiir vorgesehene StoRel zu verwenden.

Harte Produkte, wie Bohnen oder Niissen, diirfen mit dem Fleischwolf nicht verarbeitet werden.
Dieses Verbot betrifft auch Produkte, deren Struktur harte Faser aufweist (z.B. Ingwer).

Um der Verstopfung (wahrend der Verarbeitung) von Lebensmitteln im Wendelgehduse vorzubeugen, ist zu verme-
iden, diese mit zu viel Kraft in den Fiillschacht einzuschieben.

Kommt es zur Verstopfung des Gerats aufgrund der Verarbeitung von harten Produkten, die sich in der Schnecken-
welle, bzw. direkt am Schneidmesser einklemmen, ist der Fleischwolf unverziiglich auszuschalten und anschlieRend
zu séubern. (Siehe ,Verstopfung” Pkt. 5.5)

Es ist strengst untersagt, das Gerat eigenstandig zu demontieren, bzw. selbststandige Reparaturarbeiten vorzuneh-
men. Bei Beschadigung des Stromversorgungskabels ist der Geratelieferant, bzw. der Servicedienst mit dem erforder-
lichen Austausch zu beauftragen.

6.2. Bedienfeld
5 2
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‘ Schalter
Stellung REV (REVERSE) - Riickwartsgang
Stellung OFF - Gerdtebetrieb ausgeschaltet
Geratebetrieb einschalten

Gerat einschalten nach Stromausfall oder Not-Aus
Not-Aus-Schalter
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6.3. Vor der ersten Inbetriebnahme
Alle Bestandteile des Fleischwolfs (mit Ausschluss der Elemente, die einen direkten Kontakt mit Strom haben d.h. a, b,

c und d) sind in warmem Wasser mit Seife zu reinigen.
Vor dem Anschluss an die Stromversorgungsquelle ist sicherzustellen, dass sich der Gerateschalter in der Off-Po-

sition befindet (ausgeschaltet ist

6.4. Montage

1. Das Wendelgehause an der Motorkupplung ansetzen.

2. Den Blockade-Knebelgriff mit der Hand gemal der Uhrzeigerichtung andrehen. Dabei ist das Wendelgehause zu
halten.

3. Die Wendel im Inneren des Wendelgehduses ansetzen, mit der breiteren Endung zur Kupplung gerichtet. Die
Wendel ist vorsichtig zu drehen, bis sie sich in der vorgesehenen Position am Motorgeh&use befindet und mit der
Antriebswelle des Fleischwolfs verzahnt.

4. Das Schneidmesser auf dem Wendelbolzen ansetzen, das Schneidmesser ist zur Vorderseite des Gerats zu

richten, so wie es auf der vorliegenden Abbildung dargestellt wurde.
* Wurde das Schneidmesser nicht sachgemal angesetzt, werden Sie die Produkte nicht durch den Fleischwolf verar-

beiten kdnnen.
5. AnschlieRend ist die gewiinschte Lochscheibe am Wendelbolzen anzusetzen.
 Das Loch in der Lochscheibengehause sollte auf den Vorsprung im Wendelgeh&use gerichtet sein.

6. Den Verschluss andrehen.
* Es wird nicht empfohlen, den Verschluss zu fest anzudrehen.

7. Das Fiilltablett am oberen Teil der Einfiillschacht.
* Eine ausreichende Ventilation unterhalb des Motorgehauses, so wie an beiden Seiten, ist unbedingt zu gewahrle-

isten

6.5. Fleisch zerkleinern
* Die zur Verarbeitung vorgesehenen Produkte in solche Portionen schneiden, die problemlos in den Einfiillschacht

des Gerategehaduses eingefiihrt werden kénnen.
* Den Fleischwolf an die Stromversorgungsquelle anschlieBen. Daraufhin ist das Gerat einzuschalten.
* Die zur Verarbeitung vorgesehenen Produkte auf dem Fiilltablett platzieren.
* Sobald erste Produktportionen aus der Lochscheibe herausgehen, ist der Verschluss bis zum Widerstand anzudre-

hen.
e Der zusammen mit dem Gerat gelieferte StoRel ist stets zu verwenden.

Nach Betriebsabschluss ist der Fleischwolf auszuschalten und von der Stromversorgungsquelle abzuschalten.
ACHTUNG: Sollte das verarbeitete Fleisch nicht frei aus dem Wendelgehduse herausgehen, bzw. ist seine Kon-
sistenz nicht korrekt, wurden im weiteren Teil der Bedienungsanleitung die méglichen Ursachen, sowie die korrekte
Vorgehensweise in solchen Fillen detailliert beschrieben:

1. Der Verschluss ist zu locker angesetzt — deshalb befindet sich das Schneidmesser nicht im ausreichenden Kon-

takt mit der Lochscheibe. Der Verschluss ist starker anzudrehen.

2. Der Verschluss ist zu fest angesetzt und blockiert das Messer. Losen Sie den Verschluss vorsichtig.

3. Die Lochscheibe wurde blockiert. Die Lochscheibe ist zu sdubern.

4. Das Schneidmesser ist abgestumpft. Das Schneidmesser ist zu scharfen, bzw. auszutauschen.

6.6. Verstopfung

Sollte der Geratemotor blockiert werden, bzw. geht trotz laufenden Motors kein verarbeitetes Fleisch aus dem Fle-
ischwolf durch die Lochscheibe heraus (z.B. aufgrund einer Verstopfung durch Knochen oder andere Produkte), ist der
Schalter in die Position REVERSE - Riickwartsgang zu drehen, um Knochen oder andere zu Verstopfungen fiihrenden
Produkte zu entfernen. AnschlieRend das Gerat reinigen.



6.7. Not-Aus / Stromausfall

Der Fleischwolf ist mit einer Notabschaltung und einem Schutz gegen das Wiedereinschalten des Motors nach einem
Stromausfall ausgestattet.

Die Notabschaltung wird durch Driicken der roten Taste auf dem Bedienfeld aktiviert. Ein Neustart ist durch Driicken
der griinen Taste auf dem Bedienfeld mdglich. Denken Sie daran, den Schalter in die Position OFF zu schalten, um das
Risiko eines ungewollten Anlaufs zu vermeiden.

Im Falle eines Stromausfalls oder wenn das Netzkabel abgezogen wird, schaltet sich das Gerat automatisch ab. So-
bald die Stromversorgung wiederhergestellt ist, kann das Gerat durch Driicken der griinen Taste wieder eingeschaltet
werden.REINIGUNG UND WARTUNG

Achtung! Vor der Reinigung muss das Gerit ausgeschaltet und von der Stromversorgungsquelle abgeschaltet wer-
den.

* Nach der Arbeit sollte das Wendelgehduse demontiert und in heiRem Wasser mit Spilmittel.

e Benutzen Sie zur Reinigung kein Druckwasser

* Bei allen Wartungsarbeiten sollte das Gerat von der Stromversorgungsquelle abgeschaltet werden.

* Zur Reinigung diirfen keine dtzenden oder korrosive Reinigungsmittel benutzt werden.

Die einzelnen Elemente (b-i) konnen nach Reinigung und dem Abtrocknen des Gerats mit einem geringen Anteil von
Speisedl abgedeckt werden. Dies garantiert ihre angemessene Schmierung

7.PROBLEME, URSACHEN, LOSUNGEN
Wenn Sie Stérungen des Gerats feststellen, wenden Sie sich an eine autorisierte Servicestelle oder den Verkaufer.
8.ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemafe Vorgehensweise mit verbrauchten elektrischen und
elektronischen Geraten.
¢ Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschift, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickgelassen werden. Je-
des Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzunehmen, soweit ein neues Gerat
derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf
eigene Kosten zum Geschaft zu bringen.
* Bringen Sie gebrauchte Gerate zur Sammelstelle. Informationen liber den nachstgelegenen Standort finden Sie auf
der Website der Gemeinde.
* Verlassen Sie das Gerat an der Servicestelle. Ist die Reparatur des Gerates aus technischen Griinden unrentabel
oder unmaglich, ist die Servicestelle verpflichtet, das Gerat kostenlos abzunehmen.
* Geben Sie gebrauchte Gerate zuriick, ohne das Haus zu verlassen. Wenn Sie keine Zeit oder Gelegenheit haben,
Ihre Gerate zur Sammelstelle zu transportieren, kénnen Sie die Dienste von Fachfirmen in Anspruch nehmen.

Achtung! Verbrauchte Geréate diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir drohen hohe
Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass nach dem
Ablauf der Nutzungsdauer das Gerét nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem Grund muss es an einen
msmmm  Ort gebracht werden, wo es vorschriftsméRig deponiert oder wiederverwertet wird.

9. GARANTIE

Unter Haftung des Verkaufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keiner Garantie unterliegen
auch Beschadigungen, die Folge der Witterungsverhaltnisse wie Entladungen in der Atmosphare, Wechsel von Versor-
gungsspannung, unsachgemale Einstellung von Werten fiir die elektrische Versorgungsspannung, Stromversorgung
an einer falschen Steckdose, mechanische, thermische, chemische Beschadigungen des Gerats und dadurch entstan-
dene Mangel, sind.

Keinem Garantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein bescha-
digte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaR abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtungen und
jegliche mechanisch beschadigten Elemente.

10.KONFORMITATSERKLARUNG

Erfiillt die grundlegenden Anforderungen der:

e MD 2006/42/EG Maschinenrichtlinie,

« der Niederspannungsrichtlinie LVD 2014/35/EU

* EMV-Vertraglichkeitsrichtlinie 2014/30/EU,

* FCM 1935/2004 Verordnung fiir Produkte in Kontakt mit Lebensmitteln,

Erfiillt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen:

* EN 55014-1:2006+A1:2009

* EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
* EN 61000-3-2:2014

* EN 61000-3-3:2013

* EN 60335-1:2012+A11:2014

* EN 60335-2-64:2000+A1:2002

* EN 62233:2008

* EN 1672-1:2014

* EN 12331:2022




Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use. Reproduction of
this manual without the consent of the manufacturer is prohibited. The photos and drawings are illustrative and may
differ from the purchased device.

Caution: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves the right to
change the technical parameters of the device without prior notice.

1.SAFETY INSTRUCTIONS

* Incorrect operation and improper use may result in serious damage to the device or injuries to persons.

* The device should only be used for the purpose for which it was designed.

. 'clj'he manufacturer assumes no liability for any damages caused by incorrect operation and improper use of the

evice.

 During operation the device and the power cable plug must be protected against contact with water or other liquids.
If the device accidentally falls into water, it is necessary to immediately pull out the plug from the socket, and then
commission the inspection of the device by a professional.

Failure to follow this instruction may lead to life-threatening situations.

* Never open the housing of the device by yourself.

* Do not stick any items into the housing of the device.

* Do not touch the power cord plug with wet hands.

* Regularly inspect the condition of the plug and the cable. In the event any damage to the plug or the cable is detec-
ted, it should be repaired in an authorized repair point.

* In case the device falls or is damaged in any other way, before further use is always necessary for it to be inspected
and possibly repaired at a specialized repair point.

* Never try to repair the device by yourself - it could lead to life-threatening situations.

* Protect the power cable from contact with sharp or hot objects and keep it away from open flames. If you want to
disconnect the device from the electrical socket, always grab it by the plug and never pull by the cord.

* Secure the cable (or its extension cord) to ensure that no one pulls it from the socket by mistake and that no one
trips over the cable.

 Control the operation of the device during use.

* Do not allow for the device to be used by minors, people with physical or mental disabilities and people with impa-
ired mobility, as well as persons without the appropriate experience and knowledge regarding the proper use of the
device. Such persons can operate the device only under the supervision of a person responsible for safety.

* |f the device is not currently in use or is cleaned, it is necessary to always unplug it from the power source by remo-
ving the plug from the socket.

* Caution: If the plug of the power cord is connected to the electrical socket, the device remains energized.

 Switch the device off before pulling the plug from the socket.

* Never pull the device by the power cord.

Note: The device is not designed for continuous operation. The maximum time of continuous operation of the device
is 25 minutes. After that the device has to be turned off until it cools down.

2.PURPOSE AND DESCRIPTION OF THE DEVICE

e The meat grinder is designed for grinding raw and cooked meat, lard, fish.

* Do not grind hard foods such as nuts, bones, seeds, etc.

* Do not grind hard, fibrous products such as: ginger.

* The grinder is equipped with automatic safety features to prevent uncontrolled operation of the machine.
* Rubber feet prevent the device from moving and reduce vibration and mix noise during operation.

3.DESCRIPTION OF THE DEVICE

Anut

Sieve

Sieve (grinding plate)
Knife

Auger screw
Grinding chamber
Tray

Pusher

Locking screw
Motor housing
Control panel
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4. TECHNICAL DATA

Model 721129V02
Power Supply Voltage 230V
Power 0.55 kW
Blade speed 120 rev/min
Capacity up to 85 kg/h
Dimensions 410x190x350 mm
Poziom hatasu mniej niz 70 dB

The stated capacity is the theoretical capacity of the device. The exact capacity depends on the type of meat and
sieve.

5. ASSEMBLY
5.1. Position

The place of installation of the device should be well lit and provide access to a source of power supply. The working
surface should be leveled, dry and sufficiently large. The installation should be conducted in accordance with the ap-
plicable legal regulations. Keep away from sources of heat (oven, cooker, etc.) and away from sources of water that
create a risk of flooding of the device.
5.2. Connection to the power supply source

Caution: The device’'s connection to the electrical power source may only be executed by qualified employees of the
technical service. Make sure that the device is properly connected to the ground line. Before connecting the device,
make sure that the voltage and frequency at the location where the device will be used, are consistent with the values
indicated on the name plate. The device is equipped with a power cord. Use the above mentioned cord to connect the
device to an electrical outlet with a residual-current circuit breaker installed on the wall.

6. OPERATION
6.1. Notes

Before disassembly and assembly the device must be turned off and disconnected from the power source. When
moving the device, carry it with both hands, holding by the motor housing. Do not carry the device holding by the tray.
Special caution should be exercised when moving the device because it is very heavy.

Never push products intended for grinding into the feed opening using your hands. Always use the pusher for this.
Do not grind hard products such as bones or nuts.

Do not use the device to grind products with hard fibers such as ginger. In order to avoid the clogging of products in
the grinding chamber, do not push them into the chamber with excessive force.

If the device jams because of hard products, which are stuck in the auger screw or on the knife, it is necessary to
immediately switch off and clean the device. (See point 5.5)

Don not attempt to disassemble the device or make repairs on your own. In the event of damage to the power cord, it
should be replaced by the supplier or his authorized service.

6.2. Control panel

% \ OFF/K“

<o © o

Switch

REVERSE position - reverse gear

OFF position - turning off the operation of the device
Switch on device operation

. Switch on the device after loss of power supply from
the mains or an emergency stop

6. Button for emergency stopping of device operation
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6.3. Before first use

Washallelementsofthedevice(exceptfortheelementsthatareincontactwithelectricity,a,b,candd)inwarmwaterwithsoap.
Before connecting the device to a power source, make sure that the switch is set in the OFF position

O\

6.4. Assembly
1. Place the grinding chamber on the motor coupling.
2. While holding the grinding chamber with one hand, tighten the locking screw in the clockwise direction.
3. Place the auger screw in the grinding chamber with the wider end facing towards the coupling, gently turning the
auger screw until it is in the correct position in the motor housing to engage with the drive shaft of the device.

4. Place the knife on the auger screw shaft facing towards the front of the device, as shown in the figure.
* If the knife is positioned incorrectly, it will not be possible to grind meat.

5. Place the desired sieve after the knife.
* The hole in the grinding plate should be fitted to the protrusion in the grinding chamber.

6. Then firmly tighten the nut.
* Do not tighten the nut excessively.

7. Place the tray on the grinding chamber.
* |t is necessary to ensure proper air flow underneath the motor housing and on its sides.

6.5. Meat grinding

 Cut the products intended for grinding into portions of such size that will easily fit in the feed opening of the grinding
chamber.

* Connect to the power supply and then turn the device on.

e Put the products intended for grinding on the tray.

* Remember to always use the pusher.

After the end of operation the device must be turned off and disconnected from the power source.

Caution: If the ground meat is not coming out from the grinding chamber smoothly or its consistency is incorrect, the
possible causes and the recommended activities in such a situation are presented below:

1. The nutis applied too loosely, as a result of which the knife is not in proper contact with the grinding plate. Please
tighten the nut.

2. The nut is too tight and is blocking the knife. Gently loosen the nut.

3. The grinding plate is jammed. Please clean the grinding plate.

4. The edges of the knife are blunt. Please sharpen or replace the knife.

6.6. Blockage

If the engine is jammed, or if the engine is working but the meat is not coming out of the device through the grinding
plate due to clogging caused by a bone or other products, please set the switch to the REVERSE position in order to
remove the bone or other products causing the blockage and clean the device.

6.7. Emergency stoppage of device operation / power failure

The meat grinder is equipped with an emergency stop switch, and protection against restarting the motor after a po-
wer outage.

The emergency stop occurs when the red button on the control panel is pressed. Restarting the device will be possible
after pressing the green button on the control panel. Be sure to switch the switch to the OFF position to avoid the risk
of unwanted startup.

In the event of a power outage, or if the power cord is disconnected, the device will automatically turn off. Restarting,
after the power returns, will be possible by pressing the green button.
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7.CLEANING AND MAINTENANCE

Caution: Before cleaning the device must be turned off and disconnected from the power source.

* Before leaving the device it is necessary to disassemble the grinding mechanism and wash its components in hot
water using a detergent.

* Do not clean the device using water under pressure.

* All maintenance work should be carried out on a device disconnected from the power source.

* Do not clean the device using caustic, abrasive and corrosive agents.

After washing and drying the device apply a small amount of cooking oil on parts from “b” to “i" in order to ensure their
proper lubrication.

8.FAULTS, CAUSES, SOLUTIONS

In the event of any disturbing behaviors during the operation of the device, please contact your authorized service
center or the seller.

9.DISPOSING FOR USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equipment

* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation to take your old
equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the same quantity. The only condition
is to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on the municipal
website or bulletin board of the municipal office.

* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for technical re-
asons, the service is obliged accept the device free of charge.

* Return used equipment without leaving your house. If you don’t have the time or ability to transport your equipment
to a collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste.
This could cause high fines.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction manual means
that the product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obliged to hand over the used

equipment to a designated collection point for proper processing.

10.WARRANTY
The dealer of the appliance is liable under the guarantee.

The guarantee does not cover any damage resulting from the build-up of limescale inside the appliance. The guaran-
tee also does not cover: damage caused by external forces such as atmospheric discharge, voltage change, incorrect
setting of electrical voltage, power supply from unsuitable power outlet, any mechanical, thermal, chemical damage
and defects resulting from them.

Furthermore, the guarantee does not cover the replacement of exhaustible parts, namely: light bulbs, rubber elements,
heating elements damaged by limescale, glass and other elements that are exposed to any form of wear or usage, for
example; burners, rubber units as well as any breakdowns or mechanical damage of the appliance elements caused by
incorrect storage, transport, maintenance, installation or operation

11.DECLARATION OF CONFORMITY

Meets the essential requirements:

* MD 2006/42/EC Machinery Directive,

* LVD low voltage directive 2014/35/EU

e EMC compatibility directive 2014/30/EU,

* FCM 1935/2004 regulation for food contact products,

Meets the requirements of the following harmonized standards:

* EN 55014-1:2006+A1:2009

* EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
* EN 61000-3-2:2014

* EN 61000-3-3:2013

* EN 60335-1:2012+A11:2014

* EN 60335-2-64:2000+A1:2002

* EN 62233:2008

* EN 1672-1:2014

* EN 12331:2022
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