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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejszg
instrukcjg obstugi. Aby zapewnié Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicznie.
Z tego wzgledu zdjecia, rysunki oraz tre$¢ w ponizszej instrukcji moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia. Aktualna
instrukcja obstugi kazdego urzadzenia, dostepna jest na stronie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do
pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega
sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.

1.INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

. Nig%rawid{owa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac¢ powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
0sob.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowg obstuga i niewtasciwym uzyt-
kowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajgcego przed kontaktem z wodg lub innymi ptynami.
W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z kontaktu, a
nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowaé¢ zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajgcego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspe-
cjalizowanym punkcie naprawczym.

[l ° W przypadku, gdy urzgdzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzytkowaniem zawsze
o zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajgcy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia.
Jezeli chcesz odtgczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

 Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

 Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, a takze osoby nie posiadajgce odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugi-
wac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

 Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtgcz je od zrédta zasilania,
wyciggajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajgcego jest podtgczona do kontaktu, urzagdzenie caty czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciggniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciggnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

2.ZASADY BHP

* Nie nalezy przecigza¢ urzadzenia.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli jakikolwiek element jest uszkodzony. Przed uzyciem, zleci¢ jego wymiane lub na-
prawe.

* Przed przystgpieniem do regulacji, czyszczenia i konserwacji urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania. Zmniejszy to
ryzyko przypadkowego uruchomienia lub porazenia pragdem.

* Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzieémi.

* Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel przy uzyciu wytacznie
oryginalnych czesci zamiennych.

* Nie wolno usuwa¢ zainstalowanych fabrycznie oston ani ingerowa¢ w urzadzenie.

* Przy transportowaniu lub przenoszenie urzadzenia z miejsca magazynowania do miejsca uzytkowania, nalezy prze-
strzega¢ zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.

* Nalezy czysci¢ urzadzenie przed oraz po jego uzyciu.

* Urzadzenia nalezy zamontowac z dala od zrodet ognia i ciepta.

* Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic¢ sie, ze wszystkie ruchome elementy sg odpowiednio zamontowane.

* Zabrania sie uzytkowania urzadzenia bez zatozonej ostony dziezy.

* Nie nalezy uzywa¢ produktéw twardych, gteboko mrozonych, moze to spowodowac przecigzenie oraz uszkodzenie
maszyny.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia podczas pracy bez nadzoru

* Nie mozna przesuwac, przestawiac itd. urzadzenia bedacego w trakcie pracy.

* Nie wolno dotykaé czesci lub akcesoriéw ruchomych, chyba ze urzadzenie zostato odtgczone od zasilania.

* Nie wolno zastania¢ otworow wentylacyjnych urzadzenial

2.1. Przed pierwszym uzyciem

Wyczyscié¢ wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig za pomoca cieptej wody z tagodnym detergentem i Scierecz-
ka. Nastepnie doktadnie przetrze¢ czystg wodg oraz wysuszy¢ elementy.

3.BUDOWA
3.1. Przeznaczenie urzadzenia
Urzadzenie przeznaczone do mieszania, wyrabiania i zagniatania.



3.2. Opis urzadzenia

17

Przycisk Start/Pauza

Przycisk zatrzymania awaryjnego
Pokretto regulacji predkosci / czasu
Wyswietlanie czasu

Ostona przeciwbryzgowa

Dzwignia podnoszenia dziezy
Wiacznik/wytacznik gtowny
Ramiona mocujgce dziezy

Zacisk dziezy

10. Podstawa dziezy

11. Gumowe nézki

12. Dzieza

13. Ostona dziezy

14. Uchwyt koncowek

15. Panel sterowania

16. Wyswietlacz poziomu predkosci
17. Przetacznik typu koncowki roboczej
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Rysunek 1. Budowa urzadzenia
4. DANE TECHNICZNE

Model 783101V01 783201V01
Napiecie zasilajace 230V 230V

Moc 0,75 kW 1,1 kW
Pojemnos¢ dziezy 101 201
Maksymalna pojemnos$é robocza dziezy (maka plus ptyn) 4 kg 8 kg
Wymiary 420x520x720 mm 490x600x820 mm
Waga 42 kg 63 kg

Biegi (obr/min)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10

Model Konicowka
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52 | 71 [ 90 | 113 | 135|155 | 177 [ 197 | 219 | 242

783101V01 52 | 94 (126|152 | 181|210 | 239 | 265 | 294 | 323
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Biegi (obr/min)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Model Koncowka

60 | 73 | 93 | 113 | 137 | 157 [ 177 | 197 | 220 | 240

783201V01 60 [ 90 | 120 | 147 | 177 | 207 | 237 | 267 | 293 | 320

60 | 103 | 153 | 203 | 253 | 303 | 353 | 403 | 453 | 503

5.MONTAZ

5.1. Informacje ogdlne
Zdja¢ paski ze skrzyni i wyjgé tektury faliste. UWAGA: Urzadzenia sg dostarczane w drewnianej skrzyni; nalezy usungé
tylko $ruby na spodzie skrzyni (ze wszystkich czterech stron).

Wybierz miejsce dla miesiarki, pamietajagc o nastepujacych kwestiach.

* Podtoga lub blat musza by¢ rowne.

* tatwy dostep w celu konserwacji i naprawy.

* Wolna przestrzen do obstugi elementéw sterujgcych, montazu i demontazu miesiarki, dziezy lub akcesoriow.
* Wystarczajgca ilo$¢é miejsca na dodawanie sktadnikéw podczas mieszania.

* Upewnic sig, ze tylny otwor wentylacyjny miesiarki nie jest zablokowany.

Do przechylenia urzadzenia i zamontowania gumowych n6zek wymagane sg co najmniej dwie osoby.
Sprawdzi¢ miesiarke, aby upewni¢ sie, ze dostarczono wszystkie czesci (1j. dzieze, rézge, mieszadto i hak do ciasta).
Nalezy zapozna¢ sie z informacjami elektrycznymi na tabliczce znamionowej z tytu urzadzenia. Moc wejsciowa musi
by¢ zgodna z wartoscig podang na tabliczce znamionowe;j.

5.2. Podtaczenie elektryczne:
Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do gniazda zasilania prgdem elektrycznym (230V) za pomoca wtyczki. Gniazdo powinno
posiadac¢ zabezpieczenie réznicowo-pradowe. Pod zadnym pozorem nie wolno przecinaé¢ ani usuwac trzeciego bolca uzie-
miajgcego na przewodzie zasilajgcym ani uzywaé wtyczki adaptera. Nie uzywacé przedtuzaczy.
Jesli urzadzenie musi by¢ podtaczony na state, nalezy zlecic¢ elektrykowi podtgczenie do zZrédta zasilania.
Wyczyscié¢ miesiarke przed uzyciem. Wiecej informaciji na ten temat znajduje sie w czesci ,Instrukcje czyszczenia” niniej-
szej instrukgciji.
UWAGA: Normalnym zjawiskiem jest natozenie przez fabryke duzej ilosci smaru do wnetrza urzadzenia i na wybrane ele-
menty urzadzenia.

6.0BSLUGA
Aby unikng¢ powaznych obrazen ciata.
* Nie nalezy obstugiwaé miesiarki przed zapoznaniem sie z instrukcjg obstugi.
* Przed przystgpieniem do czyszczenia, serwisowania lub regulacji czesci lub akcesoriéw nalezy zawsze odtgczy¢ zasi-
lanie.
* Rece, wiosy i ubranie nalezy zawsze trzymac z dala od ruchomych czesci.

6.1. Dzieza
UWAGA: Miesiarka nie bedzie dziatata, gdy ostona dziezy jest otwarta lub nieprawidtowo zamontowana.

Przesun ostone dziezy zgodnie z ruchem wskazéwek zegara (otwarta) i przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (zamknie-
ta), aby umozliwi¢ operatorowi tatwe dodawanie sktadnikéw i prawidtowe wyjmowanie koncéwek i dziezy.

Gdy uchwyt jest mocno docisniete do prawej strony miesiarki, ostona dziezy znajduje sie w pozycji zablokowanej i jest
gotowa do pracy (Rysunek 7-1).
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6.2. Mocowanie dziezy do miesiarki
UWAGA: Zamontuj dzieze przed podtgczeniem miesiarki.
Opus¢ ramiona mocujace dzieze, pociggajgc dzwignie podnoszenia/opuszczania dziezy do przodu i w dét do pozyciji
spoczynkowej.
4.



Podnies dzieze za uchwyt dziezy i:

a. Powoli umies¢ bolec blokujacy (znajdujacy sie z tytu dziezy) w otworze w srodkowej tylnej czesci uchwytu (Rys. 7-2).
b. Opus¢ dzieze na bolce znajdujace sie po bokach uchwytu dziezy.

Po umieszczeniu dziezy na ramionach mocujacych, pociagnij kazdy zacisk dziezy do przodu, aby zabezpieczy¢ jg, az za-
blokuje sie na swoim miejscu (Rys. 7-3).

6.3. Podtaczenie koncéwek do miesiarki (1j: rézgi, mieszadta i haka do ciasta)
UWAGA: tatwie] jest zainstalowac¢ koncéwke przed dodaniem sktadnikéw do dziezy.
1.0bré¢ ostone dziezy w lewo, tak aby pozostata w pozycji otwartej (Rys. 8-1).
Uzycie nadmiernej sity do otwierania i zamykania ostony dziezy moze spowodowac uszkodzenie
blokady sprezynowej i mikroprzetgcznika ostony dziezy.
Powoli nasun mieszadto ruchem w gore na wat planetarny i wt6z trzpien watu przez szczeline w
mieszadle (Rys. 8-2).
Obrdci¢ mieszadto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zamocowac je na wale planetar-
nym.
6.4. Mieszanie sktadnikéw
Koncowki muszag zawsze obracac sie wokot osi w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek ze-
gara.
Dodaj odpowiednie sktadniki do dziezy.
Obréci¢ dzwignie podnoszenia dziezy w gore, az zablokuje sie ona na swoim miejscu.
Obro¢ ostone dziezy w prawo, az zablokuje sie w pozycji zamknietej (Rys. 8-4). Ustyszysz, jak
zatrzaskuje sie na swoim miejscu.
UWAGA: Miesiarka nie uruchomi sie, jesli ostona dziezy jest otwarta lub dzieza znajduje sie w
pozycji opuszczonej
7.PANEL STEROWANIA

7.1. Ustawianie i zmiana predkosci za pomoca cyfrowego panelu sterowania
1. Miesiarka ma 10 zmiennych predkosci pod kazdym typem koncéwki roboczej. Wybra¢ za

pomoca pokretta rodzaj zamontowanej korcowki.
2. Wybierz odpowiednie ustawienie predkosci, obracajac pokretto regulacji predkosci, zgodnie z ruchem wskazdéwek
zegara, aby zwiekszy¢ predkosé, przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ predkosé.

3. Nacisnij zielony przycisk START, aby rozpoczg¢ mieszanie.

4. Ptynna regulacja obrotéw urzadzenia jest mozliwa w trakcie jego pracy obracajgc pokretto regulacji predkosci w
prawo, aby zwiekszy¢ predkos¢, w lewo, aby zmniejszy¢ predkosc.

5. Po doktadnym wymieszaniu sktadnikéw nacisnij przycisk STOP, aby zatrzyma¢ miesiarke.

UWAGA: Jesli uzyto timera, miesiarka zatrzyma sie automatycznie po uptywie czasu.
6. Opus¢ dzieze, pociggajgc dzwignie podnoszenia do przodu i w dét do pozycji spoczynkowej.
7. Obrd¢ ostone dziezy w lewo, tak aby znajdowata sie w pozycji otwartej.
Zdejmij korncéwke mieszajgcg z watu planetarnego, podnoszac jg do gory, a nastepnie obracajgc w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara, az do odblokowania. Opus¢ kornicéwke i zdejmij ja z watu planetarnego.
Zwolnij zacisk dziezy, aby odblokowac dzieze z uchwytu dziezy.
Lekko podnies dzieze, aby wysuneta sie z bolcéw na ramionach mocujacych dzieze.
7.2. Korzystanie z cyfrowych elementow sterujgcych miesiarka i timera
Miesiarka jest wyposazona w cyfrowy wyswietlacz timera, przyciski minut i predkosci (do regulacji operacji czasowych)
oraz przyciski Start/Pauza i Stop. Miesiarka moze dziataé¢ zaréwno w trybie czasowym, jak i bez ustawionego czasu.
Praca bez timera: W przypadku prostego wigczania/wytgczania mieszania w trybie pracy bez timera nalezy sprawdzi¢, czy
ostona i podnosnik dziezy sg zamkniete i zablokowane.
Wyswietlacz czasu powinien wskazywaé 00, aby urzadzenie dziatato w trybie bez timera (aby zresetowac¢ licznik czasu,
nacisnij przycisk predkosci i obré¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara aby wyswietlacz wskazywat 00).
Nacisnij przycisk START, aby rozpocza¢ mieszanie. Po zakoriczeniu mieszania nacisnij przycisk STOP.
Dziatanie czasowe: Timer w miesiarce mozna ustawi¢ w zakresie od 1 minuty do 99 minut.

1. wybierz koncowke
2. ustaw predkos¢ mieszania




3. Ustaw zadany czas. Minuty przesuwaja sie o jeden - skok czasowy co minute.
UWAGA: Nacisnij przyciski SPEED - predkos¢ i obro¢, aby ustawi¢ zgdane minuty.

4. Po ustawieniu zgdanego czasu sprawdz, czy dzieza na ramionach jest zblokowana i podniesiona a ostona dziezy

zamknieta catkowicie, a nastepnie nacisnij START.

5. Poczekaj na zakoriczenie cyklu czasowego lub nacisnij PAUSE, aby wstrzymac cykl mieszania.
a) Nacisniecie przycisku PAUSE powoduje zatrzymanie miesiarki i wstrzymanie timera podczas pracy. Przy kontynuowa-
niu pracy urzadzenia timer zacznie odlicza¢ od petnej minuty widocznej na ekranie. Przyktad: jezeli ustawiliSmy czas na 2
min, i wcisniemy przycisk PAUSE po 50 sek. (na ekranie dalej bedzie widoczne 2) to urzadzenie zacznie odliczaé czas od
2 petnych minut.

b) Jezeli byta to praca bez timera to wraca na 00, jezeli byt to cykl z ustawionym czasem resetuje czas na zaprogramo-
wany.

UWAGA: Jesli cykl zostanie przerwany przez otwarcie ostony dziezy lub opuszczenie dzwigni podnoszenia dziezy, mie-
siarka zatrzyma sie. Po zamknieciu i zablokowaniu ostony i podnosnika dziezy mozna nacisng¢ przycisk START, aby konty-
nuowac zaprogramowany czas (tak jak w przypadku PAUZY, czas liczony od petnej minuty widocznej na ekranie).
Aby doda¢ dodatkowe minuty do czasu mieszania, wcisnij PAUSE, dostosuj czas mieszania cyklu i wcisnij przycisk START.
6. Po zakonczeniu cyklu czasowego miesiarka wyemituje sygnat dzwiekowy przez 20 sekund, wskazujac, ze cykl cza-
sowy zostat zakonczony.
7.3. Instrukcje i elementy sterujace trybu zaprogramowanej predkosci

UWAGA: Upewnij sie, ze dzieza jest podniesiona, a ostona dziezy zamknieta. Miesiarka nie uruchomi sig, jesli dzieza i
ostona dziezy nie znajduja sie we wtasciwej pozycji robocze;.
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Ustaw zgdang predkos¢, obracajgc przycisk predkosci w prawo, aby zwiekszy¢ pred-
kosé, lub w lewo, aby zmniejszy¢ predkosc.

7.4. Definiowanie predkosci poczatkowej
1. Aby rozpocza¢ prace miesiarki z ustawiong predkoscia, wybierz pokrettem odpowiedni symbol zamontowanej kon-
cowki, ustaw zadang predkos¢, nacisnij i przytrzymaj przycisk predkosci do momentu az wyswietlacz przestanie
migac.
UWAGA: Miesiarka nie uruchomi sig, jesli dzieza nie jest catkowicie podniesiona. Ponadto ostona dziezy musi by¢ catko-
wicie zamknieta.
2. Nacisnij przycisk START, aby rozpocza¢ mieszanie. Nacisnij przycisk PAUSE, aby przerwaé mieszanie.

UWAGA: W trybie zaprogramowanej predkosci kazde uruchomienie urzadzenia rozpocznie sie od wczesniej zdefiniowa-
nej predkosci. Ustawiona predkos$¢ zawsze powraca do wczesniejszej predkosci, bez wzgledu na to, czy nastgpi utrata
zasilania lub zatrzymanie miesiarki.

8. KONSERWACJA

PRZED CZYSZCZENIEM ZAWSZE ODLACZAJ ZASILANIE ELEKTRYCZNE OD URZADZENIA.
1. Do czyszczenia nalezy uzywac detergentu przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia.
2. NIE sptukiwaé miesiarki wezem ani nie my¢ jej pod cisnieniem.
3. Do czyszczenia miesiarki NIGDY nie nalezy uzywac ostrych czyscikow, wetny stalowej ani materiatéw Sciernych.
4. NIGDY nie uzywaj wybielacza (podchlorynu sodu) ani $rodka czyszczgcego na bazie wybielacza.
5. ZAWSZE nalezy zdejmowa¢ mieszadto po kazdym uzyciu i wyczyscic, poniewaz moze ono utkng¢ na wale i by¢
trudne do usuniecia.

Cata miesiarka, w tym zdejmowane czesci, musi by¢ doktadnie wyczyszczony i zdezynfekowany wedtug procedur okreslo-
nych przez lokalny departament zdrowia.

Niezwykle wazne jest, aby odkazaé miesiarke i postepowa¢ zgodnie z instrukcjami producenta srodka dezynfekujgcego,
aby upewni¢ sie, ze osiggnieto odpowiednie warunki sanitarne.

8.1. Zalecane czyszczenie

Czesé Czynnos¢ Czestotliwosé
My¢ recznie przy uzyciu tagodnego detergentu i
wody; sptuka¢, osuszy¢ i zdezynfekowad.
My¢ recznie przy uzyciu tagodnego detergentu i
wody; sptukaé, osuszy¢ i zdezynfekowad.
My¢ recznie przy uzyciu tagodnego detergentu i
Dzieza wody; sptuka¢, osuszy¢ i zdezynfekowac. Czyscié po kazdym uzyciu.
Mozna my¢ w zmywarce.

Tylna ostona przeciwbry- | My¢ recznie przy uzyciu tagodnego detergentu i
zgowa wody; sptukaé, osuszy¢ i zdezynfekowac.

Koncowki Czysci¢ po kazdym uzyciu.

Ostona dziezy Czysci¢ po kazdym uzyciu.

Czysci¢ po kazdym uzyciu.




Czesé Czynnosé Czestotliwosé
My¢ recznie przy uzyciu tagodnego detergentu i
wody; sptukaé, osuszy¢ i zdezynfekowad.
Przetrze¢ czysta wilgotng sciereczka, osuszyc¢ i
zdezynfekowac.

My¢ recznie przy uzyciu tagodnego detergentu
i wody; sptuka¢, wysuszy¢, zdezynfekowac¢. NIE
uzywaj weza z woda.

Uchwyt dziezy Raz dziennie

Wat planetarny Czysci¢ po kazdym uzyciu.

Elementy zewnetrzne Raz dziennie

8.2. Konserwacja

Jesli dzieze trudno podniesé lub
opuscic.

Natdz olej mineralny na prety slizgowe dziezy.
Podnies i opusc¢ dzieze, aby rozprowadzic olej na
pretach.

Prety slizgowe dziezy

9.NIEBEZPIECZENSTWO PYLU
Podczas mieszania sktadnikéw nalezy zachowa¢ ostroznos¢, aby unikng¢ wdychania czastek pytu, np. maki.
Sktadniki takie jak mgka musza by¢ dodawane ostroznie, aby zminimalizowa¢ unoszace sie w powietrzu czasteczki pytu.

Ostroznie rozetnij worek, trzymajgc go w dolnej czesci dziezy. Podczas mieszania suchych sktadnikéw uzywaj najnizszej
predkosci i ostony przeciwbryzgowej, aby zminimalizowac¢ emisje pytu. Mieszaj sktadniki w dziezy z najnizszg predkoscia

do momentu wyeliminowania ryzyka powstawania pytu. Zamontuj odpowiedni sprzet do odsysania pytu.
10. PROBLEMY, PRZYCZYNY, ROZWIAZANIA
10.1. Btedy na wyswietlaczu

Kod btedu Objasnienie kodu Mozliwe przyczyny Wymagane dziatanie
Ostona dziezy nie jest w Obré¢ ostone w prawo, az do catkowi-
E1 Wylaczona ostony dziezy pozycji zamkniete;. : tego zam!<n|QC|a. __
. Dokre¢ przetgcznik we wtasciwej
Poluzowany przetgcznik N
pozyciji.
Nie podniesiona dzieza Podniesc dm;zc?zc(i?“zajwyzszego
E2 Wytgczenie podnosnika dziezy p b - .
. Dokre¢ przetgcznik we wtasciwej
Poluzowany przetgcznik N
pozyciji.
. . . Upewnij sig, ze dzieza jest prawidtowo
I\g'::; r(;l:ﬁstt)pr:lgysli’fon\{? osadzona w uchwycie, a zaciski dzie-
E3 Wytgczenie blokady dziezy Zona 1ub zaciski Nl zy sa zablokowane.
znajdujg sie na swoim Dokred ; K rasciwel
miejscu. okre¢ przefacznik we wiasciwej
pozyciji.
E4 Wytacznik awaryjny jest wia- Wytacznik awaryjny jest Obré¢ przycisk, aby go wytaezyé
czony wiaczony
E7 Uszkodzenie silnika Uszkodzenie silnika Kontakt z serwisem
Przekroczone maksymalne | Zmniejsz wielkos¢ wsadu do ok 30%
obcigzenie zatadunku pojemnosci dziezy.
S L Odczekaj 10 minut, a nastepnie na-
Es Temperatura silnika jest zbyt | Czas pracy urzad;ema jest ciénij przycisk START, aby ponownie
wysoka zbyt diugi uruchomi¢ urzadzenie.
Usqud;one lub gepsute Kontakt z serwisem
czesci mechaniczne.
Zmniejsz wielkos¢ wsadu do ok 30%
pojemnosci dziezy.
E9 Maszyna jest przecigzona Maszyna jest przecigzona Odczekaj 10 minut, a nastepnie na-
ci$nij przycisk START, aby ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.
- Nie dziata wyswietlacz Brak zasilania Sprawdzi¢ podtgczenie do zasilania
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10.2. Rozwigzywanie probleméw

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Wyregulowac powierzchnie lub przenies¢
Miesiarka nie jest zainstalowany na miesiarke.
réwnej powierzchni. Upewnij sig, ze zamontowane sg gumowe
nozki.

Upewnij sig, ze dzieza jest prawidtowo osadzo-

Dzieza nie jest prawidtowo osadzona - SNSRI
na w uchwycie, a zaciski dziezy sg zablokowa-

lub zaciski nie sg na swoim miejscu.

Miesiarka jest gtosny ne.
Mieszadto nie jest prawidtowo zamon- Zdejmij i zamocuj mieszadto
towane w prawidtowej pozyciji.

Zmniejszenie wielkosci wsadu. Patrz sekcja
Wykres wydajnosci.
Skontaktuj sie z serwisem w celu wymiany
czesci.
Technik musi opusci¢ zespét planetarny, aby
uzyskac dostep do maty i ostony.

Przecigzenie dziezy.

Uszkodzona lub zuzyta czesé.

Ostona bezpieczenstwa

; Wyczyscié i nasmarowac prowadnic
zablokowana (nie porusza yezy P ¢

. . ostony. -
sie swobodnie). y Kontakt z serwisem.
Mieszadta nie wchodza Brak smarowania i/lub czyszczenia .Przetrzec wat plf':metarny czys:tq
wilgotng szmatkg i nasmarowac wat
tatwo na wat planetarny. watu planetarnego.

olejem mineralnym lub smarem spozywczym.
Zbyt mata wielkos¢ wsadu Zwieksz rozmiar wsadu
Postepuj zgodnie z porcjami i temperaturami
podanymi w przepisie
Nasmaruj prowadnice dziezy olejem mineral-
nym lub smarem spozywczym.
Kontakt z serwisem.

Czas mieszania jest zbyt
dtugi Nieprawidtowe porcje lub temperatura

Podnosnik dziezy zacina Brak smarowania na prowadnicach
sie lub nie dziata dziezy

Miesiarka nie miesza $red-

nich lub ciezkich tadunkéw.

Silnik pracuje, ale miesza-
dto nie dziata

11.USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektro-
nicznym.

e Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek nieodptatnego
przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest do-
starczenie sprzetu do sklepu na swoj koszt.

* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na gminnej stronie
internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy, a takze na www.electro-system.pl.

» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledow tech-
nicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego
sprzetu do punktu zbidrki, mozna skorzysta¢ z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Slizganie sie paska Kontakt z serwisem.

Uszkodzony pasek Kontakt z serwisem.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza, ze produktu
nie wolno wyrzucac¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzy-
EEEN {cgo sprzetu do wyznaczonego punktu zbiorki w celu wtasciwego jego przetworzenia.

12.GWARANCJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranciji.
W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegajg one na-
prawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich
jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu
i wywotanych nimi wad.
Wymianie gwarancyjnej nie podlegajg takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkie-
go rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.



Wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Inbetriebnahme lesen Sie sich bitte sorgfaltig diese Be-
dienungsanleitung durch. Jegliches Kopieren dieser Bedienungsanleitung ohne Zustimmung des Herstellers ist verboten.
Die Bilder und Zeichnungen wurden anschaulich dargestellt und konnen von lhrem Gerat abweichen.

ACHTUNG: Die Bedienungsanleitung soll an einem sicheren und fiir das Personal allgemein zuganglichen Platz aufbe-
wahrt werden. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, technische Parameter bei den Geraten ohne Ankiindigung zu
andern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

» Unsachgemale Handhabung und Missbrauch kénnen zu schweren Schaden am Gerat oder zu Verletzungen von Per-
sonen fihren.

 Das Gerat darf nur fiir den Zweck verwendet werden, fir den es konzipiert wurde.

* Der Hersteller ist nicht verantwortlich fiir Schaden, die durch unsachgeméfe Handhabung und Verwendung des Gerats
entstehen.

* Schiitzen Sie das Gerat und den Netzkabelstecker wahrend des Gebrauchs vor dem Kontakt mit Wasser oder anderen
Fliissigkeiten. Sollte das Geréat versehentlich ins Wasser fallen, ziehen Sie sofort den Netzstecker und lassen Sie es
von einem Fachmann Gberpriifen.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu lebensgefahrlichen Verletzungen fiihren.

* Offnen Sie das Gehause des Geréts niemals selbst.

* Stecken Sie keine Gegenstande in das Gehaduse des Gerats.

* Beriihren Sie den Stecker des Netzkabels nicht mit nassen Handen.

 Uberprifen Sie regelmaRig den Zustand des Steckers und des Kabels. Wenn Sie eine Beschadigung des Steckers oder
des Kabels feststellen, lassen Sie es von einer Fachwerkstatt reparieren.

* Lassen Sie das Gerat bei einem Sturz oder einer anderen Beschadigung immer von einer Fachwerkstatt Gberpriifen
und ggf. reparieren, bevor Sie es weiter verwenden.

* Versuchen Sie niemals, das Geréat selbst zu reparieren - dies kann |hr Leben geféhrden.

* Schiitzen Sie das Netzkabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heillen Gegenstdanden und halten Sie es von offenen
Flammen fern. Wenn Sie das Gerat von einem Kontakt trennen wollen, fassen Sie immer am Stecker, ziehen Sie nie-
mals am Kabel.

. Sicrern Sie das Kabel (oder das Verlangerungskabel) so, dass niemand es versehentlich herauszieht oder dariiber
stolpert.

 Uberpriifen Sie die Funktion des Gerats wahrend des Gebrauchs.

* Erlauben Sie Minderjahrigen oder Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht, das Gerat sachgerecht
zu bedienen. Die oben genannten Personen diirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fiir die Sicherheit verantwort-
lichen Person betreiben.

* Wenn das Gerat gerade nicht benutzt oder gereinigt wird, trennen Sie es immer durch Ziehen des Netzsteckers von der
Stromversorgung.

* Hinweis: Wenn der Stecker des Netzkabels mit einem Kontakt verbunden ist, steht das Gerat immer unter Spannung.

* Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

* Ziehen Sie das Gerat niemals am Netzkabel

2. H&S-REGELN

* Uberlasten Sie das Gerat nicht.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn ein Bauteil beschadigt ist. Lassen Sie es vor der Benutzung ersetzen oder reparie-
ren.

* Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Einstellungen, Reinigungs- und Wartungsarbeiten vorneh-
men. Dadurch wird das Risiko einer versehentlichen Aktivierung oder eines Stromschlags verringert.

* Bewahren Sie das Gerat aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

¢ Die Reparatur und Wartung des Gerats sollte von qualifiziertem Personal unter ausschliellicher Verwendung von Origi-
nalersatzteilen durchgefiihrt werden.

* Entfernen Sie nicht die werkseitig angebrachten Abdeckungen und nehmen Sie keine Eingriffe am Gerét vor.

* Beachten Sie beim Transport oder beim Verbringen des Gerats vom Lagerort zum Einsatzort die Gesundheits- und Si-
cherheitsvorschriften.

* Reinigen Sie das Gerat vor und nach dem Gebrauch.

* Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Feuer- und Warmequellen auf.

* Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Geréts, dass alle beweglichen Teile ordnungsgemal montiert sind.

* Benutzen Sie das Geréat nicht ohne den Schalenschutz. N

. \k/erwenden Sie keine harten, tiefgefrorenen Produkte, da dies zu einer Uberlastung und Beschadigung des Geréts fiihren

ann.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

* Bewegen, verschieben usw. Sie die Maschine nicht, wahrend sie in Betrieb ist.

. Ber%hren Sie keine beweglichen Teile oder Zubehorteile, es sei denn, das Gerat ist von der Stromversorgung getrennt
worden.

* Blockieren Sie nicht die Liiftungsoffnungen der Maschine!

2.1. Vor der ersten Benutzung

Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, mit warmem Wasser und einem milden Reinigun-
gsmittel und einem Tuch. Wischen Sie die Teile anschlieBend griindlich mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie.




3. AUFBAU DES GERATS
3.1. Zweck des Gerats

Eine Maschine zum Mischen, Kneten und Kneten.

3.2. Beschreibung des Gerats

Abb. 1
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1.

Start/Pause-Taste

2. Not-Aus-Taste
3. Einstellknopf fiir Geschwindigkeit/
Zeit
4. Zeitanzeige
5. Spritzwasserschutz
6. Hebel zum Anheben der Schiissel
7. Hauptschalter ein/aus
8. Schiisselspannarme
9. Schisselklemme
10. Sockel der Schiissel
11. GummifiiRe
12. Schale
13. Schalenschutz
14. Handgriff fir Kippen
15. Bedienfeld
16. Anzeige der Geschwindigkeitsstufe
17. Bit-Typ-Schalter
Abbildung 1 Aufbau des Gerits
4. TECHNISCHE DATEN
Modell 783101V01 783201V01
Versorgungsspannung 230V 230V
Leistung 0,75 kW 1,1 kW
Gesamtes Schiisselvolumen 101 20|
Maximale Arbeitskapazitét der Schiissel (Mehl plus Fliissigkeit) 4 kg 8 kg
Abmessungen 420x520x720 mm 490x600x820 mm
Gewicht 42 kg 63 kg
. Gange (U/min)
Modell Tipp 12 [3]a]5]6]7]8]09]10
N
< 52 | 71 [ 90 | 113|135 | 155|177 [ 197 | 219 | 242
2\
783101V01 52 | 94 (126|152 | 181|210 | 239 | 265 | 294 | 323
\
WM' 52 [ 103 [ 152|203 | 252 | 303 | 352 | 400 | 452 | 500
-




Génge (U/min)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Modell

60 | 73 | 93 | 113 | 137 | 157 [ 177 | 197 | 220 | 240

N\,
783201V01 m 60 [ 90 | 120 | 147 | 177 | 207 | 237 | 267 | 293 | 320

60 | 103 | 153 | 203 | 253 | 303 | 353 | 403 | 453 | 503

5.INSTALLATION DER AUSRUSTUNG
5.1. Allgemeine Informationen

Entfernen Sie die Gurte von der Kiste und nehmen Sie die Wellpappe heraus. HINWEIS: Die Gerate werden in einer Holzki-
ste geliefert; es miissen nur die Schrauben am Boden der Kiste (an allen vier Seiten) entfernt werden.
Wahlen Sie einen Standort fiir den Mischer aus und beachten Sie dabei folgende Punkte.

* Der Boden oder die Arbeitsplatte muss eben sein.
* Leichter Zugang fiir Wartung und Reparatur.

¢ Freier Raum zum Bedienen der Bedienelemente, Montieren und Demontieren des Mixers, der Schiissel oder des Zube-
hors.

* Ausreichend Platz, um wéhrend des Mischens Zutaten hinzuzufiigen.
* Stellen Sie sicher, dass die hintere Entliiftung des Mixers nicht blockiert ist.
Zum Kippen der Maschine und zum Anbringen der GummifiiRe sind mindestens zwei Personen erforderlich.

Uberpriifen Sie den Mixer, um sicherzustellen, dass alle Teile (d.h. Schiissel, Mixer, Riihrer und Knethaken) mitgeliefert
wurden.

Beachten Sie die elektrischen Angaben auf dem Typenschild auf der Riickseite der Maschine. Die Eingangsleistung muss
mit dem auf dem Typenschild angegebenen Wert ibereinstimmen.

5.2. Elektrischer Anschluss

Das Gerdt muss mit einem Stecker an eine Steckdose (230V) angeschlossen werden. Die Steckdose muss mit einem
Fehlerstromschutzschalter ausgestattet sein. Unter keinen Umstanden darf der dritte Erdungsstift des Netzkabels abge-
schnitten oder entfernt werden, und es darf kein Zwischenstecker verwendet werden. Verwenden Sie keine Verlangerun-
gsschnire.

Wenn das Gerat dauerhaft angeschlossen werden muss, lassen Sie es von einem Elektriker an die Stromquelle anschlielen.

Reinigen Sie den Mischer vor dem Gebrauch. Weitere Informationen dazu finden Sie im Abschnitt "Reinigungsanweisun-
gen" in diesem Handbuch.

HINWEIS: Es ist normal, dass das Innere des Gerats und ausgewahlte Teile des Gerats werkseitig mit einer groRen Menge
Fett versehen sind.

6.BETRIEB DER AUSRUSTUNG

Um schwere Verletzungen zu vermeiden.
* Nehmen Sie den Mischer nicht in Betrieb, bevor Sie die Betriebsanleitung gelesen haben.

* Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, bevor Sie Teile oder Zubehor reinigen, warten oder einstellen.
* Halten Sie Hande, Haare und Kleidung stets von beweglichen Teilen fern.

6.1. Dekan
HINWEIS: Der Mixer funktioniert nicht, wenn der Schiisselschutz offen oder falsch angebracht ist.

Schieben Sie den Schiisselschutz im Uhrzeigersinn (offen) und gegen den Uhrzeigersinn (geschlossen), damit der Bedie-
ner leicht Zutaten hinzufligen und die Aufsatze und die Schiissel ordnungsgemal entfernen kann.

Wenn der Griff fest gegen die rechte Seite des Mixers gedriickt wird, ist der Schiisselschutz in der verriegelten Position
und einsatzbereit (Abb. 7-1).
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6.2. Befestigung der Schiissel am Mixer
HINWEIS: Setzen Sie die Schiissel ein, bevor Sie den Mixer anschlielen.

Senken Sie die Haltearme der Schiissel ab, indem Sie den Hebel zum Anheben und Absenken der Schiissel nach vorne und
nach unten in die Ruheposition ziehen.

Heben Sie die Schiissel am Schiisselhalter an und:

a. Stecken Sie den Sicherungsstift (auf der Riickseite der Schiissel) langsam in das Loch hinten
in der Mitte des Griffs (Abb. 7-2).

b. Senken Sie die Schiissel auf die Stifte, die sich an den Seiten des Schiisselhalters befinden. W -

Sobald die Schiissel auf den Befestigungsarmen sitzt, ziehen Sie jede Schiisselklemme nach .
vorne, um die Schiissel zu sichern, bis sie einrastet (Abb. 7-3). =
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6.3. Anschluss von Riihraufsatzen (z. B. Riihrbesen, Mixer und Knethaken)
HINWEIS: Es ist einfacher, die Spitze anzubringen, bevor Sie die Zutaten in die Schiissel geben.
1. Drehen Sie den Schalenschutz nach links, so dass er in der gedffneten Stellung bleibt (Abb.
8-1).
Wenn Sie das Schutzgitter mit tibermaRiger Kraft 6ffnen und schlieen, konnen die Federsperre
und der Mikroschalter des Schutzgitters beschadigt werden.
2. Schieben Sie das Rihrwerk langsam nach oben auf die Planetenwelle und stecken Sie den
Wellenstift durch den Schlitz im Riihrwerk (Abb. 8-2).
3. Drehen Sie das Rihrwerk im Uhrzeigersinn, um es an der Planetenwelle zu befestigen.

6.4. Mischen der Zutaten
Die Spitzen miissen sich immer im Uhrzeigersinn um die Achse drehen.
Geben Sie die entsprechenden Zutaten in die Schiissel.
Drehen Sie den Hebel zum Anheben der Schiissel nach oben, bis er einrastet.
Drehen Sie den Schisselschutz im Uhrzeigersinn, bis er in der geschlossenen Position einrastet
(Abb. 8-4). Sie horen ihn einrasten.

HINWEIS: Der Mixer ldsst sich nicht starten, wenn der Schiisselschutz offen ist oder die Schiissel
abgesenkt ist.

7.BEDIENFELD
7.1. Einstellung und Anderung der Geschwindigkeit iiber das digitale Bedienfeld

1. Der Mischer verfiigt iiber 10 variable Geschwindigkeiten fiir jede Art von Arbeitsdiise. Verwenden Sie den Drehk-
nopf, um die Art der angebrachten Diise auszuwahlen.

2. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler im Uhrzeigersinn, um die Geschwindigkeit zu erh6hen, und gegen den Uhrze-
igersinn, um die Geschwindigkeit zu verringern, um die gewiinschte Geschwindigkeit einzustellen.

3. Driicken Sie die griine START-Taste, um den Mixvorgang zu starten.

4. Stellen Sie die Geschwindigkeit des Gerats wahrend des Betriebs stufenlos ein, indem Sie den Geschwindigkeitsre-
gler im Uhrzeigersinn drehen, um die Geschwindigkeit zu erh6hen, und gegen den Uhrzeigersinn, um die Geschwin-
digkeit zu verringern.

5. Sobald die Zutaten griindlich gemischt sind, driicken Sie die STOP-Taste, um den Mixer anzuhalten.

HINWEIS: Wenn ein Timer verwendet wird, stoppt der Mischer automatisch, wenn der Timer ablauft.
6. Senken Sie die Schiissel ab, indem Sie den Hubhebel nach vorne und unten in die Ruhestellung ziehen.
7. Drehen Sie den Schiisselschutz nach links, so dass er sich in der offenen Position befindet.

Entfernen Sie die Mischerspitze von der Planetenwelle, indem Sie sie anheben und dann gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis sie entriegelt. Senken Sie die Spitze ab und nehmen Sie sie von der Planetenwelle ab.
Losen Sie die Schiisselklemme, um die Schiissel aus dem Schiisselhalter zu entriegeln.
Heben Sie die Schiissel leicht an, so dass sie aus den Stiften an den Schiisselhaltearmen herausgleitet.
7.2. Verwendung von digitalen Mischpultsteuerungen und Zeitschaltuhren

Der Mixer ist mit einer digitalen Timer-Anzeige, Minuten- und Geschwindigkeitstasten (zum Einstellen von Zeitabldufen)
sowie die Tasten Start/Pause und Stopp. Der Mixer kann sowohl im Timer-Modus als auch ohne Zeitvorgabe betrieben
werden.

Betrieb ohne Zeitschaltuhr: Fir einfaches Ein- und Ausschalten des Mixers im Betrieb ohne Timer, priifen Sie, ob die
der Schiisselschutz und der Schiisselheber geschlossen und verriegelt sind.
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Die Zeitanzeige sollte 00 anzeigen, damit das Gerat im Nicht-Timer-Modus arbeitet (um den Timer zuriickzusetzen, driic-
ken Sie die Geschwindigkeitstaste und drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, damit die Anzeige 00 anzeigt).

Driicken Sie die START-Taste, um den Mixvorgang zu starten. Wenn der Mixvorgang abgeschlossen ist, driicken Sie die
STOP-Taste.

Zeitgesteuerter Betrieb: Der Timer des Mixers kann von 1 Minute bis 99 Minuten eingestellt werden.
1. die Diise auswahlen
2. die Ruhrgeschwindigkeit einstellen
3. stellen Sie die gewlinschte Zeit ein. Die Minuten werden jede Minute um eine Zeitstufe vorgestellt.
HINWEIS: Driicken Sie die SPEED - Geschwindigkeitstasten und drehen Sie, um die gewilinschten Minuten einzustellen.
4. Wenn Sie die gewiinschte Zeit eingestellt haben, Gberpriifen Sie, ob die Schiissel auf den Armen verriegelt und an-
gehoben ist und ob der Schiisselschutz vollstandig geschlossen ist, und driicken Sie dann START.
5. Warten Sie, bis der Zeitzyklus abgeschlossen ist, oder driicken Sie PAUSE, um den Mischzyklus zu unterbrechen.

a) Durch Driicken der PAUSE-Taste wird der Mixer gestoppt und der Timer wahrend des Betriebs angehalten. Wenn das
Gerat weiterlauft, fangt der Timer an, von der auf dem Bildschirm angezeigten vollen Minute herunterzuzahlen. Beispiel:
Wenn Sie die Zeit auf 2 Minuten eingestellt haben und die PAUSE-Taste nach 50 Sekunden driicken. (auf dem Bildschirm
wird immer noch 2 angezeigt), dann beginnt das Gerat mit dem Riickwértszahlen von 2 vollen Minuten.

b) Wenn es sich um einen Zyklus ohne Timer handelte, wird auf 00 zuriickgestellt, wenn es sich um einen Zyklus mit ein-
gestellter Zeit handelte, wird die Zeit auf die programmierte Zeit zuriickgesetzt.

HINWEIS: Wenn der Zyklus durch Offnen des Schiisselschutzes oder Absenken des Hebels zum Anheben der Schiissel
unterbrochen wird, wird der Mixer angehalten. Sobald der Schiisselschutz und der Hebel zum Anheben der Schiissel ge-
schlossen und verriegelt sind, kann die Taste START gedriickt werden, um mit der programmierten Zeit fortzufahren (wie
bei PAUSE wird die Zeit von der auf dem Bildschirm angezeigten vollen Minute berechnet).

Um die Mischzeit um weitere Minuten zu verlangern, driicken Sie PAUSE, stellen Sie die Mischzeit des Zyklus ein und
driicken Sie die START-Taste.
6. Wenn der Timer-Zyklus beendet ist, gibt der Mischer 20 Sekunden lang einen Signalton ab, um anzuzeigen, dass der
Timer-Zyklus beendet ist.

7.3. Anweisungen und Bedienelemente fiir den Modus Voreingestellte Geschwindigkeit

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Schiissel angehoben und der Schiisselschutz geschlossen ist. Der Mixer lasst sich
nicht starten, wenn sich die Schiissel und der Schiisselschutz nicht in der richtigen Betriebsposition befinden.

[0} /i ( \
b Stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit ein, indem Sie die Geschwindigkeitsta-
ste im Uhrzeigersinn drehen, um die Geschwindigkeit zu erhéhen, oder gegen den

Uhrzeigersinn, um die Geschwindigkeit zu verringern.

7.4. Definition der Anfangsgeschwindigkeit
1. Um den Mixer mit der eingestellten Geschwindigkeit zu starten, wahlen Sie mit dem Drehknopf das entsprechende
Symbol fiir die aufgesetzte Spitze, stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit ein und halten Sie die Geschwindig-
keitstaste gedriickt, bis die Anzeige nicht mehr blinkt.

HINWEIS: Der Mixer lasst sich nicht starten, wenn die Schiissel nicht vollstandig angehoben ist. AuBerdem muss der
Schiisselschutz vollstandig geschlossen sein.
2. Driicken Sie die Taste START, um mit dem Mischen zu beginnen. Driicken Sie die PAUSE-Taste, um das Mischen zu
beenden.
HINWEIS: Im Modus mit voreingestellter Geschwindigkeit beginnt das Gerat bei jedem Start mit der vordefinierten Ge-
schwindigkeit. Die voreingestellte Geschwindigkeit wird immer auf die vorherige Geschwindigkeit zuriickgesetzt, unabhéan-
gig davon, ob der Strom ausfallt oder der Mischer angehalten wird.

8. WARTUNG

TRENNEN SIE DAS GERAT VOR DER REINIGUNG IMMER VON DER STROMVERSORGUNG.

. Verwenden Sie zur Reinigung ein lebensmittelechtes Reinigungsmittel.

. Spiilen Sie den Mischer NICHT mit einem Schlauch ab und waschen Sie ihn nicht mit einem Hochdruckreiniger.

. Verwenden Sie NIEMALS scharfe Reinigungsmittel, Stahlwolle oder Scheuermittel zur Reinigung des Mischers.

. Verwenden Sie NIEMALS Bleichmittel (Natriumhypochlorit) oder ein Reinigungsmittel auf Bleichmittelbasis.

. Nehmen Sie das Riihrwerk IMMER nach jedem Gebrauch ab und reinigen Sie es, da es sich an der Welle festsetzen
kann und schwer zu entfernen ist.

Der gesamte Mischer, einschlieRlich der abnehmbaren Teile, muss gemaR den vom ortlichen Gesundheitsamt vorge-
schriebenen Verfahren griindlich gereinigt und desinfiziert werden.

Es ist duBerst wichtig, den Mischer zu dekontaminieren und die Anweisungen des Desinfektionsmittelherstellers zu befol-
gen, um sicherzustellen, dass eine ordnungsgemalle Hygiene erreicht wird.
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8.1. Empfohlene Reinigung

Teil

Tatigkeit

Frequenz

Tipps

Handwasche mit mildem Reinigungsmittel und
Wasser; absplilen, trocknen und desinfizieren.

Nach jedem Gebrauch reinigen.

Schalenschutz

Handwasche mit mildem Reinigungsmittel und
Wasser; abspiilen, trocknen und desinfizieren.

Nach jedem Gebrauch reinigen.

Schale

Handwasche mit mildem Reinigungsmittel und
Wasser; abspiilen, trocknen und desinfizieren.

Spiilmaschinenfest.

Nach jedem Gebrauch reinigen.

Hinterer Spritzschutz

Handwasche mit mildem Reinigungsmittel und
Wasser; abspiilen, trocknen und desinfizieren.

Nach jedem Gebrauch reinigen.

Schalenhalter

Handwasche mit mildem Reinigungsmittel und
Wasser; abspiilen, trocknen und desinfizieren.

Raz dziennie.

Planetenwelle

Mit einem sauberen, feuchten Tuch abwischen,
trocknen und desinfizieren.

Nach jedem Gebrauch reinigen.

Externe Komponenten

Handwasche mit mildem Reinigungsmittel und
Wasser; abspiilen, trocknen, desinfizieren. NICHT

Einmal am Tag

mit einem Wasserschlauch abspritzen.

8.2. Wartung

Schieberegler fiir Scha-
len

Tragen Sie Mineraldl auf die Gleitschienen der
Schiissel auf. Heben und senken Sie die Schissel,
um das Ol auf den Stangen zu verteilen.

Wenn sich die Schiissel schwer anhe-
ben oder absenken lasst.

9. STAUBGEFAHR

Beim Mischen der Zutaten muss darauf geachtet werden, dass keine Staubpartikel, wie z. B. Mehl, eingeatmet werden.
Zutaten wie Mehl miissen vorsichtig hinzugefligt werden, um das Einatmen von Staubpartikeln in der Luft zu minimieren.
Schneiden Sie den Beutel vorsichtig auf, indem Sie ihn am Boden der Schiissel festhalten. Verwenden Sie beim Mischen
trockener Zutaten die niedrigste Geschwindigkeit und den Spritzschutz, um die Staubemissionen zu minimieren. Mischen
Sie die Zutaten in der Schiissel mit der niedrigsten Geschwindigkeit, bis kein Staub mehr aufgewirbelt werden kann. Brin-
gen Sie eine geeignete Staubabsaugvorrichtung an.

10. PROBLEME, URSACHEN, LOSUNGEN

10.1. Fehler anzeigen

Fehlercode Erlauterung des Codes Mogliche Ursachen Erforderliche MaBnahmen
Der Schalenschutz ist nicht in | Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn,
ET Schiisselabdeckung abneh- der geschlossenen Position. bis er vollstandig geschlossen ist.
men Ziehen Sie den Schalter in der richtigen
Loser Schalter o
Position fest.
Nicht erhéhte Schale Heben Sie die Schqs_sel in ihre hochste
Ausschalten des Schalene- Position.
E2 - - - —
levators Ziehen Sie den Schalter in der richtigen
Loser Schalter o
Position fest.
Vergewissern Sie sich, dass die Schiissel
A halten der Schiisselver- Die Schiissel sitzt nicht richtig | richtig in der Halterung sitzt und dass die
E3 usscha fir; :Irunc USSEVET™ | 5 der die Klammern sind nicht Schiisselklammern verriegelt sind.
9 9 richtig angebracht. Ziehen Sie den Schalter in der richtigen
Position fest.
E4 Der Notausschalter ist einge- | Der Notausschalter ist einge- Drehen Sie den Knopf, um ihn au-
schaltet schaltet szuschalten.
E7 Motorschaden Motorschaden Kontakt mit der Dienststelle
Maximale Belastung iiber- Verrmgoern Sie die Chargengrp%e auf
. etwa 30 % des Fassungsvermogens der
schritten -
Schiissel.
Die Motortemperatur ist zu . . . s Warten Sie 10 Minuten und driicken Sie
E8 hoch Die Betriebszeit des Gerdts ist dann die START-Taste, um das Gerat neu
zu lang
zu starten.
Beschadigte gder gebrochene Kontakt mit der Dienststelle
mechanische Teile.
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E9

Die Maschine ist tiberlastet

Die Maschine ist iberlastet

Verringern Sie die Chargengroe auf
etwa 30 % des Fassungsvermogens der
Schissel.

Warten Sie 10 Minuten und driicken Sie
dann die START-Taste, um das Gerat neu
zu starten.

Das Display funktioniert nicht

Keine Stromzufuhr

Uberpriifen Sie den Anschluss an die
Stromversorgung

10.2. Losung von Problemen

Problem

Ursache

Losung

Der Mischer ist nicht auf einer ebenen
Flache installiert.

Stellen Sie die Oberflache ein oder verschieben Sie
den Mischer.
Stellen Sie sicher, dass die GummifiiRe montiert
sind.

Die Schiissel sitzt nicht richtig oder
die Klammern sind nicht richtig ange-

Vergewissern Sie sich, dass die Schiissel richtig
in der Halterung sitzt und dass die Schiisselklam-

bracht. mern verriegelt sind.

Das Riihrwerk ist nicht richtig mon- Entfernen und befestigen Sie das Riihrwerk
tiert. in der richtigen Position.
Verringerung der Chargengrof3e. Siehe Abschnitt
Leistungsdiagramm.

Beschadigtes oder verschlissenes Wenden Sie sich fiir den Austausch von Teilen an
Teil. das Servicezentrum.

Der Techniker muss die Planetenbaugruppe
verlassen, um an die Matte und die Abdeckung zu
gelangen.

Kontaktieren Sie den Dienst.

Wischen Sie die Planetenwelle mit einem saube-
ren, feuchten Tuch ab und schmieren Sie die Welle
mit Mineral6l oder lebensmittelechtem Fett.

Erhohen Sie die ChargengrofRe.

Halten Sie sich an die im Rezept angegebenen
Portionen und Temperaturen.

Schmieren Sie die Schalenfiihrungen mit Mineralol
oder lebensmittelechtem Fett.

Kontaktieren Sie den Dienst.

Der Mischer ist laut.

Uberladen der Schiissel.

Schutzvorrichtung bloc-
kiert (bewegt sich nicht
frei).

Reinigen und schmieren Sie die Mo-
torhaubenfiihrung.

Die Ruhrwerke gelangen
nicht leicht in die Planeten-
welle.

Keine Schmierung und/oder Reinigung
der Planetenwelle.

Chargengrofe zu klein.

Die Mischzeit ist zu lang. .
9 Falsche Portionen oder Temperatur.

Keine Schmierung an den Schalen-
fihrungen.

Schiisselheber klemmt
oder funktioniert nicht.

Das Rihrwerk mischt keine
mittleren oder schweren
Lasten.

Der Motor lauft, aber der
Mischer funktioniert nicht.

11. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN
Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemaBe Vorgehensweise mit verbrauchten elektrischen und
elektronischen Geraten

¢ Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschift, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickgelassen werden. Jedes
Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzunehmen, soweit ein neues Gerat derselben
Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten
zum Geschaft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen Gber die sich in Ihrer
unmittelbaren Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

¢ Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sollte eine Reparatur
wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmdglich sein, ist der Servicedienst dazu verpflichtet, das Gerat
kostenlos entgegenzunehmen.

* Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit oder keine Mdglich-
keit haben, Ihr Gerdt zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, konnen Sie sich diesbeziiglich an eine speziali-
sierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangieren.

Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abfallen entsorgt werden. Dafiir drohen hohe Geld-

strafen.

Riemenschlupf. Kontaktieren Sie den Dienst.

Beschadigter Giirtel. Kontaktieren Sie den Dienst.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass nach dem Ablauf
der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem Grund muss es an einen Ort ge-
bracht werden, wo es vorschriftsmaRig deponiert oder wiederverwertet wird.
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12. GARANTIE
Unter Haftung des Verkaufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keiner Garantie unterliegen auch
Beschadigungen, die Folge der Witterungsverhaltnisse wie Entladungen in der Atmosphare, Wechsel von Versorgun-
gsspannung, unsachgemale Einstellung von Werten fiir die elektrische Versorgungsspannung, Stromversorgung an einer
falschen Steckdose, mechanische, thermische, chemische Beschadigungen des Gerats und dadurch entstandene Man-
gel, sind. Keinem Garantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Glihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein

beschadigte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaRl abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtungen
und jegliche mechanisch beschadigten Elemente.



Thank you for your purchase of a Stalgast product. Before use please familiarize yourself in detail with the following
instruction. manual. Copying of the following manual without the consent of the manufacturer is prohibited. Images and
drawings are of illustrative character and may differ from the purchased product.

Attention: This manual should be kept in a safe place accessible for personnel. The manufacturer reserves the right to
change the technical characteristics of the product without any notice.

1.SAFETY INSTRUCTIONS

* Improper operation and misuse may cause serious damage to the unit or injury to persons.

* The device must only be used for the purpose for which it was designed.

* The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by improper handling and use of the device.

* During use, protect the device and the power cord plug from contact with water or other liquids. In the event that the
device inadvertently falls into water, unplug it immediately and have the device checked by a specialist.

Failure to follow these instructions could result in life-threatening injuries.

* Never open the housing of the device yourself.

* Do not insert any objects into the housing of the unit.

* Do not touch the power cord plug with wet hands.

* Regularly check the condition of the plug and the cable. If you detect damage to the plug or cable, have it repaired by a
specialized repair facility.

* If the device falls or is otherwise damaged, always have it inspected and possibly repaired at a specialized repair facility
before further use.

* Never repair the unit yourself - doing so may endanger your life.

* Protect the power cord from contact with sharp or hot objects and keep it away from open flames. If you want to discon-
nect the device from a contact, always grasp the plug, never pull on the cable.

* Secure the cable (or extension cord) so that no one mistakenly pulls it out of contact or trips over it.

e Check the functioning of the device during use.

* Do not allow minors or persons without sufficient experience and knowledge to operate the device. The above-mentio-
ned persons may only operate the device under the supervision of a person responsible for safety.

* If the device is not currently in use or is being cleaned, always disconnect it from the power source by pulling the plug.

* Note: If the power cord plug is connected to a contact, the device remains live at all times.

* Turn the appliance off before you pull the plug out of the socket.

* Never pull the unit by the power cord.

2.HEALTH AND SAFETY RULES
* Do not overload the device.
. Unpll;]g tt|1(e device before adjusting, cleaning and maintenance. This will reduce the risk of accidental activation or elec-
tric shock.
* The device should be protected from children.
* Repair and maintenance of equipment should be carried out by qualified personnel using only original spare parts.
* Do not remove factory-installed covers or tamper with the unit.
* When transporting or moving the device from storage to the place of use, observe health and safety rules.
* Clean the device before and after use.
* Install the equipment away from sources of fire and heat.
* Before starting the device, make sure that all moving parts are properly installed.
e It is forbidden to use the device without the bowl guard in place.
* Do not use hard, deep-frozen products, it may cause overloading and damage to the machine.
* Do not leave the machine unattended during operation.
* Do not move, rearrange, etc. the machine while in operation.
* Do not touch moving parts or accessories unless the machine has been disconnected from the power supply.
* Do not obstruct the ventilation openings of the machine!

2.1. Before first use
Clean all food-contact parts with warm water and mild detergent and a cloth.
Then wipe thoroughly with clean water and dry the parts.




3.CONSTRUCTION OF THE DEVICE
3.1. Purpose of the device
The device is designed for mixing, kneading and kneading.
3.2. Device description
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1. Start/Pause button

2. Emergency stop button

3. Speed / time adjustment knob

4. Time display

5. Splash guard

6. Bowl lifting lever

7. Main on/off switch

8. Bowl clamping arms

9. Bowl clamp

10. Bowl base

11. Rubber feet

12. Bowl

13. Bowl cover

14. Tip holder

15. Control panel

16. Speed level display

17. Bit type switch

Figure 1 Construction of the device
4. TECHNICAL DATA

Model 783101V01 783201V01
Supply voltage 230V 230V
Power 0,75 kW 1,1 kW
Capacity of the bowl 101 201
Maximum working capacity of the bow! (flour plus liquid) 4 kg 8 kg
Dimensions 420x520x720 mm 490x600x820 mm
Weight 42 kg 63 kg

Gears (rpm)

Model Tip 1] 2 ]3] 4]5]6]7]8]09]10
S

< 52 | 71 | 90 | 113|135 | 155|177 | 197 | 219 | 242
A

283101V01 52 | 94 [ 126|152 | 181|210 | 239 | 265 | 204 | 323

|
%L'///" 52 (103 [ 152 | 203 | 252 | 303 | 352 | 400 | 452 | 500
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Gears (rpm)
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Model Tip
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N\,
783201V01 m 60 [ 90 | 120 | 147 | 177 | 207 | 237 | 267 | 293 | 320
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5. ASSEMBLY OF THE DEVICE
5.1. General information
Remove the straps from the crate and remove the corrugated cardboards. NOTE: The equipment comes in a wooden crate;
remove only the screws on the bottom of the crate (on all four sides).

Choose a location for the mixer, keeping the following in mind.

* Floor or countertop must be level.

* Easy access for maintenance and repair.

* Free space to operate controls, assemble and disassemble the mixer, bowl or accessories.

« Sufficient space to add ingredients while mixing.
 Ensure that the rear vent of the mixer is not blocked.

At least two people are required to tilt the machine and install the rubber feet.

Check the mixer to make sure all parts (i.e., bowl, mixer, stirrer and dough hook) have been delivered.

Refer to the electrical information on the nameplate on the back of the machine. The input power must be consistent with
the value indicated on the nameplate.

5.2. Electrical connection

The device should be connected to an electrical outlet (230V) with a plug. The outlet should have residual current protec-
tion. Under no circumstances should you cut or remove the third grounding pin on the power cord or use an adapter plug.
Do not use extension cords.

If the appliance must be permanently connected, have an electrician connect it to a power source.

Clean the mixer before use. See the "Cleaning Instructions" section of this manual for more information.

NOTE: It is normal for the factory to apply a large amount of lubricant to the inside of the device and to selected compo-
nents of the device.

6. OPERATION OF THE DEVICE

To avoid serious injury.

* Do not operate the mixer before reading the instruction manual.

* Always disconnect power before cleaning, servicing or adjusting parts or accessories.
* Always keep hands, hair and clothing away from moving parts.

e Dzieza

NOTE: The mixer will not operate if the bowl guard is open or improperly installed.

Slide the bowl guard clockwise (open) and counterclockwise (closed) to allow the operator to easily add ingredients and
properly remove the tips and bowl.

When the handle is pressed firmly against the right side of the mixer, the bowl guard is in the locked position and ready

60 | 103 | 153 | 203 | 253 | 303 | 353 | 403 | 453 | 503

6.1. Attachment of the bowl to the mixer
NOTE: Mount the bowl before connecting the mixer.
Lower the bowl mounting arms by pulling the bowl lift/lower lever forward and down to the rest position.
Lift the bowl! by the bowl holder and:
a. Slowly place the locking pin (located on the back of the bowl) into the hole in the center back of the handle (Fig. 7-2).
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b. Lower the bowl onto the pins located on the sides of the bowl holder.
After placing the bowl on the mounting arms, pull each bowl clamp forward to secure the bowl until it locks into place (Fig.

6.2. Connecting the attachments to the mixer (i.e.: mixer, stirrer and dough hook)
NOTE: It is easier to install the tip before adding the ingredients to the bowl.
1.Turn the bowl cover to the left so that it remains in the open position (Fig. 8-1).

Using excessive force to open and close the bowl guard may damage the spring lock and the
microswitch of the bowl guard.

Slowly slide the agitator in an upward motion onto the planetary shaft and insert the shaft pin
through the slot in the agitator (Fig. 8-2).

Rotate the agitator clockwise to secure it to the planetary shaft.
6.3. Mixing the ingredients
The tips must always rotate around the axis in a clockwise direction.
Add the appropriate ingredients to the bowl.
Rotate the bowl lift lever upward until it locks into place.
Rotate the bowl cover clockwise until it locks into the closed position (Fig. 8-4). You will hear it
snap into place.
NOTE: The mixer will not start if the bowl guard is open or the bowl is in the lowered position.
7.CONTROL PANEL
7.1. Set and change speed using the digital control panel

1. The mixer has 10 variable speeds under each type of working tip. Use the knob to select
the type of tip installed.

2. Select the appropriate speed setting by turning the speed control knob, clockwise to incre-
ase speed, counterclockwise to decrease speed.

3. Press the green START button to start blending.

4. Infinitely adjust the speed of the machine while it is running by turning the speed control
knob clockwise to increase the speed, counterclockwise to decrease the speed.

5. Once the ingredients are thoroughly mixed, press the STOP button to stop the mixer.

NOTE: If a timer is used, the mixer will stop automatically when the timer expires.
6. Lower the bowl by pulling the lifting lever forward and down to the resting position.
7. Rotate the bowl cover to the left so that it is in the open position.

Remove the mixing tip from the planetary shaft by lifting it up and then turning it counterclockwise until it unlocks. Lower
the tip and remove it from the planetary shaft.

Release the bowl clamp to unlock the bowl from the bowl holder.
Lift the bowl slightly so that it slides out of the pins on the bowl clamp arms.
7.2. Using the digital controls of the mixer and timer

The mixer is equipped with a digital timer display, minute and speed buttons (for adjusting timed operations), and Start/
Pause and Stop buttons. The mixer can operate both in timer mode and without a set time.

Operation without timer: For simple on/off mixing in non-timer operation, check that the cover and bowl lifter are closed
and locked.

The time display should indicate 00 for the unit to operate in non-timer mode (to reset the timer, press the speed button
and turn it counterclockwise to make the display indicate 00).

Press the START button to start mixing. When mixing is complete, press the STOP button.

Timed operation: The timer on the mixer can be set from 1 minute to 99 minutes.
1. Select the cone.
2. Set the mixing speed.
3. Set the desired time. Minutes advance by one - time jumps every minute.

NOTE: Press the SPEED - speed buttons and turn to set the desired minutes.

4. After setting the desired time, check that the bowl on the arms is interlocked and raised and the bowl guard is closed
completely, then press START.

5. Wait for the time cycle to finish or press PAUSE to pause the mixing cycle.
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a) Pressing the PAUSE button stops the mixer and pauses the timer during operation. When the machine continues run-
ning, the timer will start counting down from the full minute shown on the screen. Example: if you set the time to 2 min, and
press the PAUSE button after 50 sec. (the screen will continue to show 2) then the device will start counting down from 2
full minutes.

b) If it was an operation without a timer it goes back to 00, if it was a cycle with a set time it resets the time to the pro-
grammed one.

NOTE: If the cycle is interrupted by opening the bowl guard or lowering the bowl lift lever, the mixer will stop. Once the bowl
guard and lifting lever are closed and locked, the START button can be pressed to continue the programmed time (as in
PAUSE, the time counted from the full minute shown on the screen).
To add additional minutes to the mixing time, press PAUSE, adjust the cycle mixing time and press START.
6. When the timer cycle is complete, the mixer will beep for 20 seconds, indicating that the timer cycle is complete.
7.3. Instructions and controls for preset speed mode

NOTE: Make sure the bowl is raised and the bowl guard is closed. The mixer will not start if the bowl and bowl guard are
not in the correct operating position.

Yt Set the desired speed by turning the speed button clockwise to increase the speed,
or counterclockwise to decrease the speed.

7.4. Defining the initial speed
1. To start the mixer at the set speed, select the appropriate symbol of the mounted tip with the dial, set the desired
speed, press and hold the speed button until the display stops flashing.

NOTE: The mixer will not start if the bowl is not fully raised. In addition, the bowl guard must be completely closed.
2. Press the START button to start mixing. Press the PAUSE button to stop mixing.

NOTE: In preset speed mode, each startup of the machine will begin at the predefined speed. The preset speed always
returns to the previous speed, regardless of whether power is lost or the mixer is stopped.

8.MAINTENANCE

ALWAYS DISCONNECT THE POWER SUPPLY FROM THE DEVICE BEFORE CLEANING.
1. Use food grade detergent for cleaning.
2. DO NOT rinse the mixer with a hose or pressure wash it.
3. NEVER use sharp cleaners, steel wool or abrasives to clean the mixer.
4. NEVER use bleach (sodium hypochlorite) or bleach-based cleaner.
5. ALWAYS remove the agitator after each use and clean it, as it can get stuck on the shaft and be difficult to remove.

The entire mixer, including removable parts, must be thoroughly cleaned and disinfected according to the procedures
specified by the local health department.

Itis extremely important to sanitize the mixer and follow the disinfectant manufacturer's instructions to ensure that proper
sanitation is achieved.

8.1. Recommended cleaning

Part of Action Frequency
Tips Hand wash with mild detergent and water; rinse, Clean after each use.
dry and disinfect.
Bowl cover Hand wash with mild detergent and water; rinse, Clean after each use.
dry and disinfect.
Bowl Hand wash with mild detergent and water; rinse, Clean after each use.
dry and disinfect. Dishwasher safe.
Rear splash guard Hand wash with mild detergent and water; rinse, Clean after each use.
dry and disinfect.
Bowl holder Hand wash with mild detergent and water; rinse, Once a day
dry and disinfect.
Planetary shaft Wipe with a clean damp cloth; dry and disinfect. Clean after each use.
External components Hand wash with mild detergent and water; rinse, Once a day

dry, disinfect. DO NOT use a hose with water.
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8.2. Maintenance

Bowl sliding bars

Apply mineral oil to the sliding bars of the bowl.
Raise and lower the bowl to distribute the oil on
the rods.

If the bowl is difficult to raise or lower.

9.DUST HAZARD
Care must be taken when mixing ingredients to avoid inhaling dust particles, such as flour.
Ingredients such as flour must be added carefully to minimize airborne dust particles.
Carefully cut open the bag, keep When mixing ingredients, use caution to avoid inhaling dust particles such as flour.
Ingredients such as flour must be added carefully to minimize airborne dust particles.

Carefully cut open the bag by holding it in the bottom of the bowl. Use the lowest speed and splash guard when mixing dry
ingredients to minimize dust emissions. Mix the ingredients in the bowl at the lowest speed until the risk of dust is elimi-
nated. Install the appropriate dust extraction equipment. a by installing it in the bottom of the bowl. Use the lowest speed
and splash guard when mixing dry ingredients to minimize dust emissions. Mix ingredients in the bowl at the lowest speed

until the risk of dust is eliminated. Install appropriate dust extraction equipment.
10. PROBLEMS, CAUSES, SOLUTIONS
10.1. Errors on the display

Error code Explanation of the code Possible causes Required action
The bowl cover is not in the Turn the cover clockwise until it is
closed position. completely closed.
E1 Bowl guard off
. Tighten the switch in the correct
Loose switch o
position.
Bowl not raised Raise the bowl to the highest position
E2 Switching off the bowl lifter Tighten the switch in the correct
Loose switch o
position.
Make sure that the bowl is properly
) seated in the holder and the bowl
E3 Turning off the bowl lock Bowl is not properly seated clamps are locked.
or clamps are not in place.
Tighten the switch in the correct
position.
E4 Emergency switch is on The emergeigc;ynstop switch Turn the switch to turn it off
E7 Motor damage Motor damage Contact service
Maximum loading load Reduce the batch size to about 30% of
exceeded the bowl capacity.
. . Operating time of the ma- Wait 10 minutes, then press the
E8 Motor temperature is too high chine is too long START button to restart the machine.
Damaged or broken mecha- .
. Contact service
nical parts.
Reduce the batch size to about 30% of
the bowl capacity.
E9 The machine is overloaded Machine is overloaded
Wait 10 minutes, then press the
START button to restart the machine.
- The display is not working No power supply Check the congsg’;lc;n to the power
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10.2. Troubleshooting

Problem Cause Solution
The mixer is not installed on a level Adjust the surface or move the mixer. Make
surface. sure the rubber feet are installed.

The bowl is not properly seated or the| Make sure the bowl is properly seated in the
clamps are not in place. holder and the bowl clamps are locked.

Remove and fix the mixer in the correct po-
sition.

The mixer is noisy The mixer is not properly installed

Reduce the batch size. Refer to the Performan-

Overloading of the bowl. ce Chart section.

A damaged or worn part. Contact service center to replace parts.

Technician must lower planetary assembly to
Clean and lubricate the guard guide. access mat and cover.
Contact service.

Safety guard blocked (does
not move freely).

Wipe the planetary shaft with a clean damp

The mixers do not entgr No lubrication and/or cleaning of cloth and lubricate the shaft with mineral oil or
the planetary shaft easily. planetary shaft.
food-grade grease.
Batch size too small Increase the batch size
Mixing time is too long Follow the batches and temperatures listed in

Incorrect portions or temperature )
the recipe

Lubricate the bowl guides with mineral oil or
Lack of lubrication on bowl guides food-grade grease.
Contact service.

Bowl lifter jams or does
not work

Mixer does not mix me-

dium or heavy loads. Belt slippage Contact service.

The motor runs, but the
mixer does not work

11. DISPOSAL OF THE OLD APPLIANCE
Information for users on the rules concerning proper disposal of electrical and electronic equipment at the end of its life.

* Leave your old equipment in the shop where you purchase a new appliance. Each store is obliged to accept old equip-
ment free of charge if you buy there the new equipment of the same type and in the same quantity. The only condition
is to deliver the old equipment to the store at your expense.

* Dispose of your old equipment at a collection point. Information about the location of the nearest collection point can
be found on the local website or the notice board of the municipal office.

* Leave the equipment at a service point. If the repair of the equipment is unprofitable or impossible for technical re-
asons, the service is obliged to accept this appliance free of charge.

* Return the used equipment at the end of its life without leaving your home. If you do not have the time or ability to de-
liver your equipment to the collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment together with regular waste. An illegal or incorrect disposal of the product
will lead to high penalties being imposed.

Damaged belt Contact service.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction manual means that
the product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obliged to hand over the used equip-
mmmmmm  Ment to a designated collection point for proper processing.

12. WARRANTY
The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

In case of damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device, it is not subject to repair under the
warranty. The warranty does not cover damages caused by external forces such as lightning, changes in supply voltage,
incorrect setting of the voltage value, supply from an inadequate power outlet, mechanical, thermal, chemical damages to
the equipment and the defects caused by them.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating elements damaged by lime
scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. burners, rubber seals and all kinds of mechanically damaged
elements
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